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Βιολογία και Καλλιέργεια του Δέντρου της Ελίας (ΕΤΤ11) 

(1) ΓΕΝΙΚΑ 

ΣΧΟΛΗ ΓΕΩΠΟΝΙΑΣ ΚΑΙ ΤΡΟΦΙΜΩΝ 

ΤΜΗΜΑ ΕΠΙΣΤΗΜΗΣ ΚΑΙ ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑΣ ΤΡΟΦΙΜΩΝ  

ΕΠΙΠΕΔΟ ΣΠΟΥΔΩΝ ΜΕΤΑΠΤΥΧΙΑΚΟ 

ΚΩΔΙΚΟΣ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ ΕΤΤ11 ΕΞΑΜΗΝΟ ΣΠΟΥΔΩΝ 1ο 

ΤΙΤΛΟΣ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ ΒΙΟΛΟΓΙΑ ΚΑΙ ΚΑΛΛΙΕΡΓΕΙΑ ΤΟΥ ΔΕΝΤΡΟΥ ΤΗΣ ΕΛΙΑΣ 

ΑΥΤΟΤΕΛΕΙΣ ΔΙΔΑΚΤΙΚΕΣ ΔΡΑΣΤΗΡΙΟΤΗΤΕΣ 
ΕΒΔΟΜΑΔΙΑΙΕΣ 

ΩΡΕΣ ΔΙΔΑΣΚΑΛΙΑΣ 
ΠΙΣΤΩΤΙΚΕΣ 
ΜΟΝΑΔΕΣ 

Διαλέξεις 3 7 

ΤΥΠΟΣ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ Ειδίκευσης (Υποχρεωτικό) 

ΠΡΟΑΠΑΙΤΟΥΜΕΝΑ ΜΑΘΗΜΑΤΑ: ΔΕΝ ΥΠΑΡΧΟΥΝ 

ΓΛΩΣΣΑ ΔΙΔΑΣΚΑΛΙΑΣ 
 και ΕΞΕΤΑΣΕΩΝ: 

Ελληνική 

ΤΟ ΜΑΘΗΜΑ ΠΡΟΣΦΕΡΕΤΑΙ ΣΕ 
ΦΟΙΤΗΤΕΣ ERASMUS 

Όχι 

ΗΛΕΚΤΡΟΝΙΚΗ ΣΕΛΙΔΑ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ 
(URL) 

https://eclass.uop.gr/courses/2255/ 

(2) ΜΑΘΗΣΙΑΚΑ ΑΠΟΤΕΛΕΣΜΑΤΑ 

Μαθησιακά Αποτελέσματα 

Σκοπός του μαθήματος είναι να παρέχει ολοκληρωμένη γνώση και κατανόηση της βιολογίας του 
δέντρου της ελιάς και των διαφόρων καλλιεργητικών τεχνικών που εφαρμόζονται.  

Οι στόχοι του μαθήματος είναι η απόκτηση γνώσεων στον τομέα της πρωτογενούς παραγωγής της 
ελιάς, στις καλλιεργητικές πρακτικές, στην τεχνολογία των καλλιεργητικών πρακτικών και η 
κατανόηση και ανάλυση προβλημάτων που αφορούν την πρωτογενή παραγωγή. Επιπλέον, η 
ικανότητα συνδυασμού των παραπάνω γνώσεων για την εκτίμηση των επιδράσεων των παραγωγικών 
σχημάτων και των χρησιμοποιούμενων μέσων στην παραγωγή του ελαιόκαρπου, αποτελεί έναν 
ακόμη στόχο του εν λόγω μαθήματος. 

Με την επιτυχή ολοκλήρωση του μαθήματος οι φοιτητές/τριες θα πρέπει να είναι σε θέση να: 

• γνωρίζουν τα βοτανικά χαρακτηριστικά και τη βιολογία του δέντρου της ελιάς, 

• αναγνωρίζουν και να διακρίνουν τις ποικιλίες της ελιάς, 

• γνωρίζουν τα συστήματα καλλιέργειας της ελιάς, τα χαρακτηριστικά τους και τις ιδιαίτερες 
απαιτήσεις τους που απαιτούνται για την εγκατάστασή τους, 

• αξιολογούν τα διάφορα συστήματα καλλιέργειας της ελιάς και προτείνουν το 
καταλληλότερο, 

• γνωρίζουν και να εφαρμόζουν τις διάφορες καλλιεργητικές πρακτικές (εγκατάσταση 
ελαιώνα, πολλαπλασιασμός, κλάδεμα, άρδευση κ.ά.), 

• γνωρίζουν τους βιοτικούς και αβιοτικούς παράγοντες που επηρεάζουν την καλλιέργεια του 
δέντρου της ελιάς, 

• κατανοήσουν τη φυσιολογία της θρέψης και να εφαρμόσουν το κατάλληλο πρόγραμμα 
λίπανσης, 

• αναγνωρίζουν τους εχθρούς και τις ασθένειες που προσβάλουν την ελαιοκαλλιέργεια 
(ειδικότερα την βιολογία, συμπτωματολογία και καταπολέμησή τους), 

• εφαρμόσουν το καταλληλότερο σύστημα ελαιοσυλλογής ανάλογα με το σύστημα 
καλλιέργειας και την χρήση του καρπού, 

• εφαρμόσουν την Γεωργία Ακριβείας στην ελαιοκαλλιέργεια, 

• αναλύουν προβλήματα που αφορούν την πρωτογενή παραγωγή 

• εφαρμόζουν την βιολογική καλλιέργεια της ελιάς. 

• εφαρμόζουν καλλιεργητικές πρακτικές, 

• εκτιμούν την επιδράσεων των παραγωγικών σχημάτων και των χρησιμοποιούμενων μέσων 
στην παραγωγή του καρπού. 

Γενικές Ικανότητες 

https://eclass.uop.gr/courses/2255/
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Ο φοιτητής έχοντας ολοκληρώσει το συγκεκριμένο μάθημα θα έχει περεταίρω αναπτύξει τις 
ακόλουθες γενικές ικανότητες: 

• Λήψη αποφάσεων 

• Αυτόνομη εργασία 

• Ομαδική εργασία 

• Αναζήτηση, ανάλυση και σύνθεση δεδομένων και πληροφοριών, με τη χρήση και των 
απαραίτητων τεχνολογιών 

• Σχεδιασμός και διαχείριση έργων 

• Παράγωγή νέων ερευνητικών ιδεών 

• Σεβασμός στη διαφορετικότητα και στην πολυπολιτισμικότητα  

• Σεβασμός στο φυσικό περιβάλλον 

(3) ΠΕΡΙΕΧΟΜΕΝΟ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ 

Το μάθημα αποτελείται μόνο από θεωρητικό μέρος. 

Περιεχόμενα μαθήματος: 

- Βοτανικά χαρακτηριστικά και ποικιλιακό δυναμικό της ελιάς. 

- Βιολογία της ελιάς (επικονίαση, γονιμοποίηση, διαφοροποίηση οφθαλμών, ανάπτυξη και 
ωρίμανση καρπών, ελαιοποίηση). 

- Εδαφοκλιματικές απαιτήσεις για την καλλιέργεια της ελιάς. 

- Καλλιεργητικές πρακτικές (πολλαπλασιασμός, άρδευση, θρέψη - λίπανση, φυτοπροστασία, 
κ.ά.). 

- Συστήματα καλλιέργειας της ελιάς (παραδοσιακοί ελαιώνες και ελαιώνες πυκνής και 
υπέρπυκνης φύτευσης). 

- Συγκομιδή, διαλογή και αποθήκευση ελαιόκαρπου. 

- Παράγοντες που επηρεάζουν την ποιότητα του παραγόμενου ελαιόκαρπου. 

- Βιολογική καλλιέργεια και παραγωγή της ελιάς. 

- Εφαρμογή της Γεωργίας Ακριβείας στην καλλιέργεια της ελιάς. 

(4) ΔΙΔΑΚΤΙΚΕΣ και ΜΑΘΗΣΙΑΚΕΣ ΜΕΘΟΔΟΙ - ΑΞΙΟΛΟΓΗΣΗ 

ΤΡΟΠΟΣ ΠΑΡΑΔΟΣΗΣ Πρόσωπο με πρόσωπο 
Σύγχρονη εξ΄ αποστάσεως διδασκαλία 
Ασύγχρονη εξ΄ αποστάσεως διδασκαλία 

ΧΡΗΣΗ ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΩΝ ΠΛΗΡΟΦΟΡΙΑΣ 
ΚΑΙ ΕΠΙΚΟΙΝΩΝΙΩΝ 

Διδασκαλία με χρήση Τ.Π.Ε. 

• PowerPoint 

• Ασύγχρονη διδασκαλία μέσω e-class 

• Χρήση διαδικτύου 

ΟΡΓΑΝΩΣΗ ΔΙΔΑΣΚΑΛΙΑΣ 
Δραστηριότητα 

Φόρτος Εργασίας 
Εξαμήνου 

Διαλέξεις 39 

Εξέταση 2 

Ατομική Εργασία 40 

Αυτοτελής μελέτη 94 

Σύνολο Μαθήματος 175 
 

ΑΞΙΟΛΟΓΗΣΗ ΦΟΙΤΗΤΩΝ Η γλώσσα αξιολόγησης είναι η ελληνική. 

Το θεωρητικό μέρος του μαθήματος εξετάζεται με 
γραπτή δοκιμασία η οποία περιέχει συνδυασμό 
ερωτήσεων σύντομης απάντησης, ερωτήσεων 
ανάπτυξης και ερωτήσεων πολλαπλής επιλογής. 

Ο τελικός βαθμός προκύπτει από την τελική γραπτή 
εξέταση (60%) και την ατομική εργασία (40%) 

(5) ΣΥΝΙΣΤΩΜΕΝΗ-ΒΙΒΛΙΟΓΡΑΦΙΑ 

1. Φουντάς, Σ., & Γέμτος, Θ. (2015). Γεωργία ακριβείας. Κάλλιπος, Ανοικτές Ακαδημαϊκές Εκδόσεις. 
https://hdl.handle.net/11419/2670 

https://hdl.handle.net/11419/2670
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2. Τσατσαρέλης, Κ. (2003). Μηχανική συγκομιδή γεωργικών προϊόντων. Εκδόσεις Γιαχούδη Ι.Κ.Ε. 
Θεσσαλονίκη. 

3. Παναγόπουλος, Χ. Γ. (2007). Ασθένειες καρποφόρων δένδρων και αμπέλου - 4η Έκδοση. Εκδόσεις 
Σταμούλη ΑΕ. Αθήνα. 

4. Ποντίκης, Κ. (2000). Ειδική δενδροκομία-Ελαιοκομία τόμος τρίτος. Εκδόσεις UNIBOOKS IKE. 
Αθήνα. 

5. Del Fabro, Α. (2009). Η ελιά, Ποικιλίες – Καλλιέργεια - Προϊόντα. ΨΥΧΑΛΟΣ ΦΙΛΙΠΠΟΣ & ΣΙΑ 
ΕΚΔΟΤΙΚΗ Ο.Ε.. Αθήνα. 

6. Γιαμβρίας, Χ. (1998). Εντομολογικοί εχθροί ελιάς. Εκδόσεις Σταμούλη ΑΕ. Αθήνα. 
7. Fooks, R. (7998). Το βιβλίο της ελιάς, Ποικιλίες - Καλλιέργεια - Φυτοπροστασία - Συλλογή & 

Επεξεργασία καρπού. ΨΥΧΑΛΟΣ ΦΙΛΙΠΠΟΣ & ΣΙΑ ΕΚΔΟΤΙΚΗ Ο.Ε.. Αθήνα. 
8. Θεριός, Ι. (2007). Ελαιοκομία. Εκδόσεις  ΑΓΙΣ - ΣΑΒΒΑΣ ΓΑΡΤΑΓΑΝΗΣ. Θεσσαλονίκη. 
9. Vossen, P. M. (2017). Organic Olive Production Manual. Εκδόσεις University of California, 

Agriculture and Natural Resources. 
10. Olivae. (IOC). https://www.internationaloliveoil.org/product/olivae-126-arabic-edition/ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

https://www.internationaloliveoil.org/product/olivae-126-arabic-edition/


6 
 

 
 

Χημεία Ελαιόλαδου (ΕΤΤ12) 
(1) ΓΕΝΙΚΑ 

ΣΧΟΛΗ ΓΕΩΠΟΝΙΑΣ ΚΑΙ ΤΡΟΦΙΜΩΝ 

ΤΜΗΜΑ ΕΠΙΣΤΗΜΗΣ ΚΑΙ ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑΣ ΤΡΟΦΙΜΩΝ  

ΕΠΙΠΕΔΟ ΣΠΟΥΔΩΝ ΜΕΤΑΠΤΥΧΙΑΚΟ 

ΚΩΔΙΚΟΣ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ ΕΤΤ12 ΕΞΑΜΗΝΟ ΣΠΟΥΔΩΝ 1ο 

ΤΙΤΛΟΣ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ ΧΗΜΕΙΑ ΕΛΑΙΟΛΑΔΟΥ 

ΑΥΤΟΤΕΛΕΙΣ ΔΙΔΑΚΤΙΚΕΣ ΔΡΑΣΤΗΡΙΟΤΗΤΕΣ 
σε περίπτωση που οι πιστωτικές μονάδες απονέμονται σε 

διακριτά μέρη του μαθήματος π.χ. Διαλέξεις, Εργαστηριακές 
Ασκήσεις κ.λπ. Αν οι πιστωτικές μονάδες απονέμονται ενιαία για 

το σύνολο του μαθήματος αναγράψτε τις εβδομαδιαίες ώρες 
διδασκαλίας και το σύνολο των πιστωτικών μονάδων 

ΕΒΔΟΜΑΔΙΑΙΕΣ 
ΩΡΕΣ 

ΔΙΔΑΣΚΑΛΙΑΣ 

ΠΙΣΤΩΤΙΚΕΣ 
ΜΟΝΑΔΕΣ 

Διαλέξεις 3 7 

Προσθέστε σειρές αν χρειαστεί. Η οργάνωση διδασκαλίας και οι 
διδακτικές μέθοδοι που χρησιμοποιούνται περιγράφονται 
αναλυτικά στο (δ). 

  

ΤΥΠΟΣ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ 
γενικού υποβάθρου, 

 ειδικού υποβάθρου, ειδίκευσης  
γενικών γνώσεων, ανάπτυξης 

δεξιοτήτων 

Ειδίκευσης (Υποχρεωτικό) 

ΠΡΟΑΠΑΙΤΟΥΜΕΝΑ ΜΑΘΗΜΑΤΑ: ΔΕΝ ΥΠΑΡΧΟΥΝ 

ΓΛΩΣΣΑ ΔΙΔΑΣΚΑΛΙΑΣ 
 και ΕΞΕΤΑΣΕΩΝ: 

Ελληνική 

ΤΟ ΜΑΘΗΜΑ ΠΡΟΣΦΕΡΕΤΑΙ ΣΕ 
ΦΟΙΤΗΤΕΣ ERASMUS 

Όχι  

ΗΛΕΚΤΡΟΝΙΚΗ ΣΕΛΙΔΑ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ 
(URL) 

https://eclass.uop.gr/courses/2109/  

 

(2) ΜΑΘΗΣΙΑΚΑ ΑΠΟΤΕΛΕΣΜΑΤΑ 

Μαθησιακά Αποτελέσματα 

Περιγράφονται τα μαθησιακά αποτελέσματα του μαθήματος οι συγκεκριμένες  γνώσεις, δεξιότητες 
και ικανότητες καταλλήλου επιπέδου που θα αποκτήσουν οι φοιτητές μετά την επιτυχή ολοκλήρωση 
του μαθήματος. 
Συμβουλευτείτε το Παράρτημα Α  

• Περιγραφή του Επιπέδου των Μαθησιακών Αποτελεσμάτων για κάθε ένα κύκλο σπουδών 
σύμφωνα με το Πλαίσιο Προσόντων του Ευρωπαϊκού Χώρου Ανώτατης Εκπαίδευσης 

• Περιγραφικοί Δείκτες Επιπέδων 6, 7 & 8 του Ευρωπαϊκού Πλαισίου Προσόντων Διά Βίου 
Μάθησης και το Παράρτημα Β 

• Περιληπτικός Οδηγός συγγραφής Μαθησιακών Αποτελεσμάτων 

Σκοπός του μαθήματος είναι οι φοιτητές/τριες να κατανοήσουν τη χημική σύσταση του ελαιόλαδου 
και των χημικών/βιοχημικών μεταβολών που συμβαίνουν κατά την παραγωγή και διατήρηση του 
ελαιόλαδου. Οι στόχοι του μαθήματος είναι η κατανόηση της σύστασης του ελαιόλαδου και των 
παραγόντων που επηρεάζουν τη σύσταση αυτού, η διάκριση των κύριων συστατικών του. 
Με την επιτυχή ολοκλήρωση του μαθήματος ο φοιτητής/φοιτήτρια θα έχει τις ακόλουθες: 
ΓΝΩΣΕΙΣ 

• αναγνωρίζει τα συστατικά του ελαιόλαδου 

• ταξινομεί τα συστατικά του ελαιόλαδου 

• κατανοεί τους παράγοντες που επηρεάζουν την σύσταση του ελαιόλαδου 

• προσδιορίζει τους παράγοντες που επιδρούν στην ποιότητα του ελαιόλαδου 

• διακρίνει το ελαιόλαδο ανάλογα με την ποιότητά του 

• περιγράφει τους δείκτες ποιότητας ελαιόλαδου 

https://eclass.uop.gr/courses/2109/


7 
 

• περιγράφει τους μηχανισμούς οξείδωσης του ελαιόλαδου  

• αναγνωρίζει τις χημικές/βιοχημικές μεταβολές των συστατικών του ελαιόλαδου 
ΔΕΞΙΟΤΗΤΕΣ 

• συνδυάζει την σύσταση με την ποιότητα του ελαιόλαδου 

• προσδιορίζει τους δείκτες ποιότητες ελαιόλαδου 

• προσδιορίζει τους παράγοντες που επηρεάζουν την σύσταση του ελαιόλαδου 

• ταξινομεί το ελαιόλαδο με βάση τα ποιοτικά χαρακτηριστικά του  

• εκτιμά τους παράγοντες που επιδρούν στην υποβάθμιση του ελαιόλαδου 

• εξηγεί την επίδραση της τεχνολογίας παραγωγής στην ποιότητα του ελαιόλαδου 

• κατανοεί  για την διαχείριση του ελαιόλαδου   
ΙΚΑΝΟΤΗΤΕΣ 

• ερμηνεύει του παράγοντες που επηρεάζουν την σύσταση του ελαιόλαδου 

• αξιολογεί την ποιότητα του ελαιόλαδου 

• συνδυάζει την χημική σύσταση του ελαιόλαδου με την ποιότητά του 

• συνδυάζει την ποιότητα του ελαιόλαδου και την διαχείριση του ελαιόκαρπου 

• προτείνει τρόπους διαχείρισης της ποιότητας του ελαιόλαδου 

• εξηγεί τους τρόπους υποβάθμισης της ποιότητας του ελαιόλαδου 

• κρίνει τις μεθόδους παραγωγής ελαιόλαδου με βάση την ποιότητα του και την σύστασή του. 
 

Γενικές Ικανότητες 
Λαμβάνοντας υπόψη τις γενικές ικανότητες που πρέπει να έχει αποκτήσει ο πτυχιούχος (όπως αυτές 
αναγράφονται στο Παράρτημα Διπλώματος και παρατίθενται ακολούθως) σε ποια / ποιες από αυτές 
αποσκοπεί το μάθημα;. 
Αναζήτηση, ανάλυση και σύνθεση δεδομένων 
και πληροφοριών, με τη χρήση και των 
απαραίτητων τεχνολογιών  
Προσαρμογή σε νέες καταστάσεις  
Λήψη αποφάσεων  
Αυτόνομη εργασία  
Ομαδική εργασία  
Εργασία σε διεθνές περιβάλλον  
Εργασία σε διεπιστημονικό περιβάλλον  
Παράγωγή νέων ερευνητικών ιδεών  

Σχεδιασμός και διαχείριση έργων  
Σεβασμός στη διαφορετικότητα και στην 
πολυπολιτισμικότητα  
Σεβασμός στο φυσικό περιβάλλον  
Επίδειξη κοινωνικής, επαγγελματικής και ηθικής 
υπευθυνότητας και ευαισθησίας σε θέματα φύλου  
Άσκηση κριτικής και αυτοκριτικής  
Προαγωγή της ελεύθερης, δημιουργικής και 
επαγωγικής σκέψης 
…… 
Άλλες… 
 

Ο φοιτητής έχοντας ολοκληρώσει το συγκεκριμένο μάθημα θα έχει περεταίρω αποκτήσει τις 
ακόλουθες ικανότητες: 
Ο φοιτητής έχοντας ολοκληρώσει το συγκεκριμένο μάθημα θα έχει περεταίρω αναπτύξει τις 
ακόλουθες γενικές ικανότητες: 

• Αυτόνομη εργασία  

• Ομαδική εργασία 

• Άσκηση κριτικής και αυτοκριτικής  

• Προαγωγή της ελεύθερης, δημιουργικής και επαγωγικής σκέψης 

 

(3) ΠΕΡΙΕΧΟΜΕΝΟ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ 

Το μάθημα αποτελείται μόνο από θεωρητικό μέρος. 
Περιεχόμενα μαθήματος: 

• Χημική σύσταση ελαιόλαδου (τριγλυκερίδια, λιπαρά οξέα, φαινολικά συστατικά, 
τοκοφερόλες, στερόλες, υδρογονάνθρακες) 

• Χρωστικές ελαιόλαδου. 

• Αρωματικά συστατικά ελαιόλαδου- βιοσύνθεση των αρωματικών συστατικών. 

• Επίδραση περιβάλλοντος/προέλευσης/καλλιεργητικών τεχνικών στην ποιότητα του 
ελαιόλαδου. 

• Επίδραση τεχνικών παραγωγής ελαιόλαδου στη σύστασή του 
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• Αλλοιώσεις ελαιόλαδου - λιπαρών ουσιών. Μηχανισμός οξειδωτικού ταγγίσματος και 
παράγοντες που το επηρεάζουν. 

• Φυσικοχημικές σταθερές ποιότητας ελαιόλαδου. 

• Κριτήρια γνησιότητας ελαιόλαδου. 

• Κριτήρια αυθεντικότητας ελαιόλαδου. 

• Ταξινόμηση ελαιόλαδου - Χαρακτηριστικά ελαιόλαδων ΠΟΠ και ΠΓΕ. 

 

(4) ΔΙΔΑΚΤΙΚΕΣ και ΜΑΘΗΣΙΑΚΕΣ ΜΕΘΟΔΟΙ - ΑΞΙΟΛΟΓΗΣΗ 

ΤΡΟΠΟΣ ΠΑΡΑΔΟΣΗΣ 
Πρόσωπο με πρόσωπο, Εξ αποστάσεως 

εκπαίδευση κ.λπ. 

Πρόσωπο με πρόσωπο 
Σύγχρονη εξ΄ αποστάσεως διδασκαλία 
Ασύγχρονη εξ΄ αποστάσεως διδασκαλία 

ΧΡΗΣΗ ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΩΝ ΠΛΗΡΟΦΟΡΙΑΣ 
ΚΑΙ ΕΠΙΚΟΙΝΩΝΙΩΝ 

Χρήση Τ.Π.Ε. στη Διδασκαλία, στην 
Εργαστηριακή Εκπαίδευση, στην 

Επικοινωνία με τους φοιτητές 

Διδασκαλία με χρήση Τ.Π.Ε 

• PowerPoint 

• Ασύγχρονη διδασκαλία μέσω e-class 

• Χρήση διαδικτύου 

ΟΡΓΑΝΩΣΗ ΔΙΔΑΣΚΑΛΙΑΣ 
Περιγράφονται αναλυτικά ο τρόπος και 
μέθοδοι διδασκαλίας. 
Διαλέξεις, Σεμινάρια, Εργαστηριακή 
Άσκηση, Άσκηση Πεδίου, Μελέτη & 
ανάλυση βιβλιογραφίας, Φροντιστήριο, 
Πρακτική (Τοποθέτηση), Κλινική Άσκηση, 
Καλλιτεχνικό Εργαστήριο, Διαδραστική 
διδασκαλία, Εκπαιδευτικές επισκέψεις, 
Εκπόνηση μελέτης (project), Συγγραφή 
εργασίας / εργασιών, Καλλιτεχνική 
δημιουργία, κ.λπ. 
 
Αναγράφονται οι ώρες μελέτης του 
φοιτητή για κάθε μαθησιακή 
δραστηριότητα καθώς και οι ώρες μη 
καθοδηγούμενης μελέτης σύμφωνα με τις 
αρχές του ECTS 
 

Δραστηριότητα 
Φόρτος Εργασίας 

Εξαμήνου 

Διαλέξεις 39  

Εξέταση θεωρίας 2 (σταθερό) 

Ατομική Εργασία  40 

Αυτοτελής μελέτη 74 

Σύνολο Μαθήματος 175 
 

ΑΞΙΟΛΟΓΗΣΗ ΦΟΙΤΗΤΩΝ  
Περιγραφή της διαδικασίας αξιολόγησης 
 
Γλώσσα Αξιολόγησης, Μέθοδοι 
αξιολόγησης, Διαμορφωτική  ή 
Συμπερασματική, Δοκιμασία Πολλαπλής 
Επιλογής, Ερωτήσεις Σύντομης Απάντησης, 
Ερωτήσεις Ανάπτυξης Δοκιμίων, Επίλυση 
Προβλημάτων, Γραπτή Εργασία, Έκθεση / 
Αναφορά, Προφορική Εξέταση, Δημόσια 
Παρουσίαση, Εργαστηριακή Εργασία, 
Κλινική Εξέταση Ασθενούς, Καλλιτεχνική 
Ερμηνεία, Άλλη / Άλλες 
 
Αναφέρονται  ρητά προσδιορισμένα 
κριτήρια αξιολόγησης και εάν και που 
είναι προσβάσιμα από τους φοιτητές. 

Η γλώσσα αξιολόγησης είναι η ελληνική. 
Το θεωρητικό μέρος του μαθήματος εξετάζεται με γραπτή 
δοκιμασία η οποία περιέχει συνδυασμό ερωτήσεων 
σύντομης απάντησης, ερωτήσεων ανάπτυξης και 
ερωτήσεων πολλαπλής επιλογής. 
Στον τελικό βαθμός προκύπτει από την τελική γραπτή 
εξέταση (60%) και την ατομική εργασία (40%) 
 

 

(5) ΣΥΝΙΣΤΩΜΕΝΗ-ΒΙΒΛΙΟΓΡΑΦΙΑ 
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Τεχνολογία παραγωγής της επιτραπέζιας ελιάς και διαχείριση των 

παραγόμενων αποβλήτων (ETT13) 

 

(1) ΓΕΝΙΚΑ 

ΣΧΟΛΗ ΓΕΩΠΟΝΙΑΣ ΚΑΙ ΤΡΟΦΙΜΩΝ 

ΤΜΗΜΑ ΕΠΙΣΤΗΜΗΣ ΚΑΙ ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑΣ ΤΡΟΦΙΜΩΝ  

ΕΠΙΠΕΔΟ ΣΠΟΥΔΩΝ ΜΕΤΑΠΤΥΧΙΑΚΟ 

ΚΩΔΙΚΟΣ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ ΕΤΤ13 ΕΞΑΜΗΝΟ ΣΠΟΥΔΩΝ 1ο 

ΤΙΤΛΟΣ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ 
ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑ ΠΑΡΑΓΩΓΗΣ ΤΗΣ ΕΠΙΤΡΑΠΕΖΙΑΣ ΕΛΙΑΣ ΚΑΙ 
ΔΙΑΧΕΙΡΙΣΗ ΤΩΝ ΠΑΡΑΓΟΜΕΝΩΝ ΑΠΟΒΛΗΤΩΝ 

ΑΥΤΟΤΕΛΕΙΣ ΔΙΔΑΚΤΙΚΕΣ ΔΡΑΣΤΗΡΙΟΤΗΤΕΣ 
σε περίπτωση που οι πιστωτικές μονάδες απονέμονται σε 

διακριτά μέρη του μαθήματος π.χ. Διαλέξεις, Εργαστηριακές 
Ασκήσεις κ.λπ. Αν οι πιστωτικές μονάδες απονέμονται ενιαία για 

το σύνολο του μαθήματος αναγράψτε τις εβδομαδιαίες ώρες 
διδασκαλίας και το σύνολο των πιστωτικών μονάδων 

ΕΒΔΟΜΑΔΙΑΙΕΣ 
ΩΡΕΣ 

ΔΙΔΑΣΚΑΛΙΑΣ 

ΠΙΣΤΩΤΙΚΕΣ 
ΜΟΝΑΔΕΣ 

Διαλέξεις 3 7 

Προσθέστε σειρές αν χρειαστεί. Η οργάνωση διδασκαλίας και οι 
διδακτικές μέθοδοι που χρησιμοποιούνται περιγράφονται 
αναλυτικά στο (δ). 

  

ΤΥΠΟΣ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ 
γενικού υποβάθρου, 

 ειδικού υποβάθρου, ειδίκευσης  
γενικών γνώσεων, ανάπτυξης 

δεξιοτήτων 

Ειδίκευσης (Υποχρεωτικό) 

ΠΡΟΑΠΑΙΤΟΥΜΕΝΑ ΜΑΘΗΜΑΤΑ: ΔΕΝ ΥΠΑΡΧΟΥΝ 

ΓΛΩΣΣΑ ΔΙΔΑΣΚΑΛΙΑΣ 
 και ΕΞΕΤΑΣΕΩΝ: 

Ελληνική 

ΤΟ ΜΑΘΗΜΑ ΠΡΟΣΦΕΡΕΤΑΙ ΣΕ 
ΦΟΙΤΗΤΕΣ ERASMUS 

Όχι  

ΗΛΕΚΤΡΟΝΙΚΗ ΣΕΛΙΔΑ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ 
(URL) 

https://eclass.uop.gr/courses/2102/index.php 

 

(2) ΜΑΘΗΣΙΑΚΑ ΑΠΟΤΕΛΕΣΜΑΤΑ 

Μαθησιακά Αποτελέσματα 

Περιγράφονται τα μαθησιακά αποτελέσματα του μαθήματος οι συγκεκριμένες  γνώσεις, δεξιότητες 
και ικανότητες καταλλήλου επιπέδου που θα αποκτήσουν οι φοιτητές μετά την επιτυχή ολοκλήρωση 
του μαθήματος. 
Συμβουλευτείτε το Παράρτημα Α  

• Περιγραφή του Επιπέδου των Μαθησιακών Αποτελεσμάτων για κάθε ένα κύκλο σπουδών 
σύμφωνα με το Πλαίσιο Προσόντων του Ευρωπαϊκού Χώρου Ανώτατης Εκπαίδευσης 

• Περιγραφικοί Δείκτες Επιπέδων 6, 7 & 8 του Ευρωπαϊκού Πλαισίου Προσόντων Διά Βίου 
Μάθησης και το Παράρτημα Β 

• Περιληπτικός Οδηγός συγγραφής Μαθησιακών Αποτελεσμάτων 

Στόχος του μαθήματος είναι τόσο η απόκτηση γνώσεων σχετικά με την τεχνολογία που εφαρμόζεται 

για την παραγωγή των διαφόρων τύπων επιτραπέζιας ελιάς, όσο και η κατανόηση της διεργασίας της 

μικροβιακής ζύμωσης που λαμβάνει χώρα κατά τη διάρκεια παραγωγής της, καθώς και του τρόπου 

με τον οποίο αυτή η ζύμωση μπορεί να ελεγχθεί, προκειμένου να οδηγήσει στην παραγωγή ασφαλούς 

προϊόντος σταθερής και υψηλής ποιότητας. Επίσης, η απόκτηση γνώσεων αναφορικά με τη σύσταση 

και τη διαχείριση των παραγόμενων υγρών αποβλήτων των μονάδων επεξεργασίας επιτραπέζιων 

ελιών, αποτελεί έναν ακόμη στόχο του εν λόγω μαθήματος. 

Με την επιτυχή ολοκλήρωση του μαθήματος ο φοιτητής/φοιτήτρια έχει αποκτήσει τις ακόλουθες: 
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ΓΝΩΣΕΙΣ 

• αναγνωρίζει τους μικροοργανισμούς που συμμετέχουν στην αυθόρμητη ζύμωση της 

επιτραπέζιας ελιάς 

• περιγράφει τους μικροοργανισμούς των εναρκτήριων καλλιεργειών  που χρησιμοποιούνται 

στην ελεγχόμενη ζύμωση της επιτραπέζιας ελιάς 

• κατανοεί τις σύγχρονες τεχνολογίες που εφαρμόζονται για τη μελέτη του μικροβιακού 
οικοσυστήματος ζύμωσης των επιτραπέζιων ελιών 

• διακρίνει τους εμπορικούς τύπους της επιτραπέζιας ελιάς 

• περιγράφει τα στάδια επεξεργασίας στην τεχνολογία παραγωγής των διαφόρων 
εμπορικών τύπων επιτραπέζιας ελιάς 

• αναγνωρίζει τα ποιοτικά χαρακτηριστικά της επιτραπέζιας ελιάς 

• περιγράφει τις μεθόδους ποιοτικού ελέγχου της επιτραπέζιας ελιάς 

• περιγράφει τους τρόπους διαχείρισης των αποβλήτων που προκύπτουν από την 

επεξεργασία της επιτραπέζιας ελιάς 

ΔΕΞΙΟΤΗΤΕΣ 

• εξηγεί τη βιοχημική διαδικασία της ζύμωσης της επιτραπέζιας ελιάς 

• διακρίνει τις διεργασίες της αυθόρμητης και της ελεγχόμενης ζύμωσης της επιτραπέζιας 

ελιάς 

• αξιολογεί και συσχετίζει τις υπάρχουσες σύγχρονες μεθόδους μελέτης των 

μικροοργανισμών που εμπλέκονται στη ζύμωση των επιτραπέζιων ελιών 

• κατηγοριοποιεί τις επιτραπέζιες ελιές στους υπάρχοντες εμπορικούς τύπους  

• συγκρίνει τα στάδια επεξεργασίας των διαφορετικών εμπορικών τύπων επιτραπέζιας ελιάς  

• περιγράφει την σημασία της συσκευασίας και τυποποίησης της επιτραπέζιας ελιάς. 

• εκτιμά τα ποιοτικά χαρακτηριστικά της επιτραπέζιας ελιάς. 

• Συγκρίνει και αξιολογεί τις μεθόδους διαχείρισης των αποβλήτων που προκύπτουν από την 

επεξεργασία της επιτραπέζιας ελιάς 

ΙΚΑΝΟΤΗΤΕΣ 

• ερμηνεύει τους παράγοντες που επηρεάζουν τη ζύμωση της επιτραπέζιας ελιάς 

• συσχετίζει την τεχνολογία με το επιστημονικό υπόβαθρο της μικροβιακής ζύμωσης της 

επιτραπέζιας ελιάς  

• αξιολογεί τις διαφορετικές μεθόδους επεξεργασίας  

• εξηγεί τους τρόπους υποβάθμισης της ποιότητας της επιτραπέζιας ελιάς 

• αιτιολογεί την ανάγκη επεξεργασίας και διαχείρισης των παραγόμενων αποβλήτων 
επιτραπέζιας ελιάς και κρίνει τις υπάρχουσες μεθόδους που εφαρμόζονται 

• επιλέγει την κατάλληλη μέθοδο επεξεργασίας αποβλήτων της επιτραπέζιας ελιάς 

• αξιολογεί την αποτελεσματικότητα των μεθόδων επεξεργασίας των αποβλήτων της 
επιτραπέζιας  

 

Γενικές Ικανότητες 
Λαμβάνοντας υπόψη τις γενικές ικανότητες που πρέπει να έχει αποκτήσει ο πτυχιούχος (όπως αυτές 
αναγράφονται στο Παράρτημα Διπλώματος και παρατίθενται ακολούθως) σε ποια / ποιες από αυτές 
αποσκοπεί το μάθημα;. 
Αναζήτηση, ανάλυση και σύνθεση δεδομένων 
και πληροφοριών, με τη χρήση και των 
απαραίτητων τεχνολογιών  
Προσαρμογή σε νέες καταστάσεις  
Λήψη αποφάσεων  
Αυτόνομη εργασία  
Ομαδική εργασία  
Εργασία σε διεθνές περιβάλλον  
Εργασία σε διεπιστημονικό περιβάλλον  
Παράγωγή νέων ερευνητικών ιδεών  

Σχεδιασμός και διαχείριση έργων  
Σεβασμός στη διαφορετικότητα και στην 
πολυπολιτισμικότητα  
Σεβασμός στο φυσικό περιβάλλον  
Επίδειξη κοινωνικής, επαγγελματικής και ηθικής 
υπευθυνότητας και ευαισθησίας σε θέματα φύλου  
Άσκηση κριτικής και αυτοκριτικής  
Προαγωγή της ελεύθερης, δημιουργικής και 
επαγωγικής σκέψης 
…… 
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Άλλες… 
 

Ο φοιτητής έχοντας ολοκληρώσει το συγκεκριμένο μάθημα θα έχει περεταίρω αναπτύξει τις 
ακόλουθες γενικές ικανότητες: 

• Αυτόνομη εργασία  

• Ομαδική εργασία 

• Άσκηση κριτικής και αυτοκριτικής  

• Λήψη αποφάσεων 

• Σεβασμός στο φυσικό περιβάλλον 

• Προαγωγή της ελεύθερης, δημιουργικής και επαγωγικής σκέψης 

 

(3) ΠΕΡΙΕΧΟΜΕΝΟ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ 

Το μάθημα αποτελείται μόνο από θεωρητικό μέρος. 
Περιεχόμενα μαθήματος: 

• Στοιχεία εγχώριας και παγκόσμιας παραγωγής επιτραπέζιας ελιάς. 

• Μικροβιολογία αυθόρμητης ζύμωσης της επιτραπέζιας ελιάς. 

• Ελεγχόμενη ζύμωση επιτραπέζιας ελιάς με τη χρήση εναρκτήριων μικροβιακών 
καλλιεργειών. 

• Σύγχρονες τεχνολογίες ταχείας μελέτης του μικροβιακού οικοσυστήματος ζύμωσης των 
επιτραπέζιων ελιών. 

• Εμπορικοί τύποι επιτραπέζιας ελιάς και τεχνολογία παραγωγής καθενός από αυτούς. 

• Συσκευασία και τυποποίηση της επιτραπέζιας ελιάς. 

• Ποιοτικά χαρακτηριστικά και μέθοδοι ποιοτικού ελέγχου της επιτραπέζιας ελιάς. 

• Διατροφική αξία και βιοενεργά συστατικά της επιτραπέζιας ελιάς. 

• Διαχείριση αποβλήτων επιτραπέζιας ελιάς. 

- Τεχνικές διαχείρισης αποβλήτων. 
- Φυσικοχημικές μέθοδοι επεξεργασίας και μετρήσεις. 
- Ηλεκτροχημική επεξεργασία υγρών αποβλήτων. 
- Επεξεργασία υγρών αποβλήτων με φωτοκατάλυση και υπέρηχους. 

 

(4) ΔΙΔΑΚΤΙΚΕΣ και ΜΑΘΗΣΙΑΚΕΣ ΜΕΘΟΔΟΙ - ΑΞΙΟΛΟΓΗΣΗ 

ΤΡΟΠΟΣ ΠΑΡΑΔΟΣΗΣ 
Πρόσωπο με πρόσωπο, Εξ αποστάσεως 

εκπαίδευση κ.λπ. 

Πρόσωπο με πρόσωπο 
Σύγχρονη εξ΄ αποστάσεως διδασκαλία 
Ασύγχρονη εξ΄ αποστάσεως διδασκαλία 

ΧΡΗΣΗ ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΩΝ ΠΛΗΡΟΦΟΡΙΑΣ 
ΚΑΙ ΕΠΙΚΟΙΝΩΝΙΩΝ 

Χρήση Τ.Π.Ε. στη Διδασκαλία, στην 
Εργαστηριακή Εκπαίδευση, στην 

Επικοινωνία με τους φοιτητές 

Διδασκαλία με χρήση Τ.Π.Ε 

• PowerPoint 

• Ασύγχρονη διδασκαλία μέσω e-class 

• Χρήση διαδικτύου 

ΟΡΓΑΝΩΣΗ ΔΙΔΑΣΚΑΛΙΑΣ 
Περιγράφονται αναλυτικά ο τρόπος και 
μέθοδοι διδασκαλίας. 
Διαλέξεις, Σεμινάρια, Εργαστηριακή 
Άσκηση, Άσκηση Πεδίου, Μελέτη & 
ανάλυση βιβλιογραφίας, Φροντιστήριο, 
Πρακτική (Τοποθέτηση), Κλινική Άσκηση, 
Καλλιτεχνικό Εργαστήριο, Διαδραστική 
διδασκαλία, Εκπαιδευτικές επισκέψεις, 
Εκπόνηση μελέτης (project), Συγγραφή 
εργασίας / εργασιών, Καλλιτεχνική 
δημιουργία, κ.λπ. 
 
Αναγράφονται οι ώρες μελέτης του 
φοιτητή για κάθε μαθησιακή 
δραστηριότητα καθώς και οι ώρες μη 

Δραστηριότητα 
Φόρτος Εργασίας 

Εξαμήνου 

Διαλέξεις 39  

Εξέταση θεωρίας 2 (σταθερό) 

Ατομική Εργασία  40 

Αυτοτελής μελέτη 74 

Σύνολο Μαθήματος 175 
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καθοδηγούμενης μελέτης σύμφωνα με τις 
αρχές του ECTS 
 

ΑΞΙΟΛΟΓΗΣΗ ΦΟΙΤΗΤΩΝ  
Περιγραφή της διαδικασίας αξιολόγησης 
 
Γλώσσα Αξιολόγησης, Μέθοδοι 
αξιολόγησης, Διαμορφωτική  ή 
Συμπερασματική, Δοκιμασία Πολλαπλής 
Επιλογής, Ερωτήσεις Σύντομης Απάντησης, 
Ερωτήσεις Ανάπτυξης Δοκιμίων, Επίλυση 
Προβλημάτων, Γραπτή Εργασία, Έκθεση / 
Αναφορά, Προφορική Εξέταση, Δημόσια 
Παρουσίαση, Εργαστηριακή Εργασία, 
Κλινική Εξέταση Ασθενούς, Καλλιτεχνική 
Ερμηνεία, Άλλη / Άλλες 
 
Αναφέρονται  ρητά προσδιορισμένα 
κριτήρια αξιολόγησης και εάν και που 
είναι προσβάσιμα από τους φοιτητές. 

Η γλώσσα αξιολόγησης είναι η ελληνική. 
Το θεωρητικό μέρος του μαθήματος εξετάζεται με γραπτή 
δοκιμασία η οποία περιέχει συνδυασμό ερωτήσεων 
σύντομης απάντησης, ερωτήσεων ανάπτυξης και 
ερωτήσεων πολλαπλής επιλογής. 
Στον τελικό βαθμό προκύπτει από την τελική γραπτή 
εξέταση (60%) και την ατομική εργασία (40%) 
 

 

(5) ΣΥΝΙΣΤΩΜΕΝΗ-ΒΙΒΛΙΟΓΡΑΦΙΑ 

1. Kiritsakis A. and Shahidi F. (2017) Olives and Olive Oil as Functional Foods. Bioactivity, Chemistry 
and Processing. WILEY  

2. Speranza B., Bevilacqua A., Corbo MR. and Sinigaglia M. (2017) Starter Cultures in Food Production. 
WILEY 

3. Kailis S. and Harris D. (2007) Producing Table Olives. CSIROPUBLISHING 
4. Garrido-Fernández A., Adams R.M., Fernández-Díaz M.J. (2013) Table Olives-Production and 

Processing. CHAPMAN & HALL 
5. International Olive Oil Council: Olive World-Table Olives. Available online: 

https://www.internationaloliveoil.org/olive-world/table-olives/  
6. Μπαλατσούρας Γ. (2004) Η επιτραπέζια ελιά. ΕΜΒΡΥΟ 
7. Κυριτσάκης (2007) Ελαιόλαδο συμβατικό και βιολογικό, βρώσιμη ελιά και πάστα ελιάς.  

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

https://www.internationaloliveoil.org/olive-world/table-olives/
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Τεχνολογία παραγωγής ελαιόλαδου και διαχείριση αποβλήτων 

ελαιοτριβείων (ΕΤΤ14) 

(1) ΓΕΝΙΚΑ 

ΣΧΟΛΗ ΓΕΩΠΟΝΙΑΣ ΚΑΙ ΤΡΟΦΙΜΩΝ 

ΤΜΗΜΑ ΕΠΙΣΤΗΜΗΣ ΚΑΙ ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑΣ ΤΡΟΦΙΜΩΝ  

ΕΠΙΠΕΔΟ ΣΠΟΥΔΩΝ ΜΕΤΑΠΤΥΧΙΑΚΟ 

ΚΩΔΙΚΟΣ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ ΕΤΤ14 ΕΞΑΜΗΝΟ ΣΠΟΥΔΩΝ 1ο 

ΤΙΤΛΟΣ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ 
ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑ ΠΑΡΑΓΩΓΗΣ ΕΛΑΙΟΛΑΔΟΥ ΚΑΙ ΔΙΑΧΕΙΡΙΣΗ 
ΑΠΟΒΛΗΤΩΝ ΕΛΑΙΟΤΡΙΒΕΙΩΝ 
 

ΑΥΤΟΤΕΛΕΙΣ ΔΙΔΑΚΤΙΚΕΣ ΔΡΑΣΤΗΡΙΟΤΗΤΕΣ 
σε περίπτωση που οι πιστωτικές μονάδες απονέμονται σε 

διακριτά μέρη του μαθήματος π.χ. Διαλέξεις, Εργαστηριακές 
Ασκήσεις κ.λπ. Αν οι πιστωτικές μονάδες απονέμονται ενιαία για 

το σύνολο του μαθήματος αναγράψτε τις εβδομαδιαίες ώρες 
διδασκαλίας και το σύνολο των πιστωτικών μονάδων 

ΕΒΔΟΜΑΔΙΑΙΕΣ 
ΩΡΕΣ 

ΔΙΔΑΣΚΑΛΙΑΣ 

ΠΙΣΤΩΤΙΚΕΣ 
ΜΟΝΑΔΕΣ 

Διαλέξεις 4 9 

Προσθέστε σειρές αν χρειαστεί. Η οργάνωση διδασκαλίας και οι 
διδακτικές μέθοδοι που χρησιμοποιούνται περιγράφονται 
αναλυτικά στο (δ). 

  

ΤΥΠΟΣ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ 
γενικού υποβάθρου, 

 ειδικού υποβάθρου, ειδίκευσης  
γενικών γνώσεων, ανάπτυξης 

δεξιοτήτων 

Ειδίκευσης (Υποχρεωτικό) 

ΠΡΟΑΠΑΙΤΟΥΜΕΝΑ ΜΑΘΗΜΑΤΑ: ΔΕΝ ΥΠΑΡΧΟΥΝ 

ΓΛΩΣΣΑ ΔΙΔΑΣΚΑΛΙΑΣ 
 και ΕΞΕΤΑΣΕΩΝ: 

Ελληνική 

ΤΟ ΜΑΘΗΜΑ ΠΡΟΣΦΕΡΕΤΑΙ ΣΕ 
ΦΟΙΤΗΤΕΣ ERASMUS 

Όχι  

ΗΛΕΚΤΡΟΝΙΚΗ ΣΕΛΙΔΑ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ 
(URL) 

https://eclass.uop.gr/courses/3503/ 

 

(2) ΜΑΘΗΣΙΑΚΑ ΑΠΟΤΕΛΕΣΜΑΤΑ 

Μαθησιακά Αποτελέσματα 

Περιγράφονται τα μαθησιακά αποτελέσματα του μαθήματος οι συγκεκριμένες  γνώσεις, δεξιότητες 
και ικανότητες καταλλήλου επιπέδου που θα αποκτήσουν οι φοιτητές μετά την επιτυχή ολοκλήρωση 
του μαθήματος. 
Συμβουλευτείτε το Παράρτημα Α  

• Περιγραφή του Επιπέδου των Μαθησιακών Αποτελεσμάτων για κάθε ένα κύκλο σπουδών 
σύμφωνα με το Πλαίσιο Προσόντων του Ευρωπαϊκού Χώρου Ανώτατης Εκπαίδευσης 

• Περιγραφικοί Δείκτες Επιπέδων 6, 7 & 8 του Ευρωπαϊκού Πλαισίου Προσόντων Διά Βίου 
Μάθησης και το Παράρτημα Β 

• Περιληπτικός Οδηγός συγγραφής Μαθησιακών Αποτελεσμάτων 

Στόχος του μαθήματος είναι να παρουσιάσει στους φοιτητές τον τρόπο λειτουργίας των 
ελαιοτριβείων, την τεχνολογία παραγωγής του ελαιόλαδου και τη διαχείριση των αποβλήτων 
που παράγονται κατά τη λειτουργία των ελαιοτριβείων. Εστιάζεται στην τεχνολογία 
παραγωγής ελαιόλαδου, στον απαιτούμενο μηχανολογικό εξοπλισμό και στην επίδρασή του 
στην ποιότητα του παραγόμενου προϊόντος, στην οργάνωση μιας μονάδας παραγωγής 
ελαιόλαδου,  στην ανάπτυξη τεχνικών διαχείρισης παραπροϊόντων και αποβλήτων γραμμών 
παραγωγής ελαιουργικών προϊόντων, στη σύσταση και στο περιεχόμενο των αποβλήτων, 
στην περιβαλλοντική τους  επίπτωση. 
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Με την επιτυχή ολοκλήρωση του μαθήματος ο φοιτητής έχει αποκτήσει τις ακόλουθες: 
ΓΝΩΣΕΙΣ 

• αναγνωρίζει  τα στάδια παραγωγής ελαιόλαδου 

• ταξινομεί  τους τύπους ελαιοτριβείων 

• κατανοεί  το ρόλο του εξοπλισμού στην παραγωγή ελαιόλαδου 

• επιλέγει κατάλληλο εξοπλισμό ελαιοτριβείου 

• ορίζει τον τρόπο τυποποίησης και συσκευασίας του ελαιόλαδου 

• περιγράφει τη διαδικασία διαχείρισης αποβλήτων ελαιοτριβείου 

• απαριθμεί τις μεθόδους επεξεργασίας αποβλήτων ελαιοτριβείων 

• αναπαράγει τεχνικές επεξεργασίας αποβλήτων 
 
ΔΕΞΙΟΤΗΤΕΣ 

• συνδυάζει τον εξοπλισμό του ελαιοτριβείου με την ποιότητα του ελαιόλαδου 

• εκτιμά την επίδραση του εξοπλισμού στην ποιότητα του ελαιόλαδου 

• συνεισφέρει στην επιλογή κατάλληλου εξοπλισμού ελαιοτριβείου 

• ελέγχει τη διαδικασία τυποποίησης και συσκευασίας του ελαιόλαδου 

• εφαρμόζει κατάλληλες τεχνικές παραλαβής ελαιολάδου 

• διαχειρίζεται τα απόβλητα ελαιοτριβείου 

• εφαρμόζει τεχνικές διαχείρισης αποβλήτων ελαιοτριβείου 

• προβλέπει κινδύνους της γραμμής παραγωγής στην ποιότητα του ελαιολάδου 
 
ΙΚΑΝΟΤΗΤΕΣ 

• ερμηνεύει την ποιότητα του ελαιολάδου ως προς τον τεχνολογικό εξοπλισμό 

• προσαρμόζει τη λειτουργία του εξοπλισμού 

• σχεδιάζει τη γραμμή παραγωγής ελαιοτριβείου  

• τροποποιεί τη διαδικασία παραγωγής ελαιόλαδου 

• αποφασίζει για την τροποποίηση της τυποποίησης και της συσκευασίας 

• αξιολογεί τις συνθήκες αποθήκευσης 

• προβλέπει τα πιθανά παραγόμενα απόβλητα 

• διευκολύνει την εφαρμογή κατάλληλων διαδικασιών διαχείρισης αποβλήτων 

• ενσωματώνει νέες τεχνικές στην επεξεργασία των αποβλήτων 
 

Γενικές Ικανότητες 
Λαμβάνοντας υπόψη τις γενικές ικανότητες που πρέπει να έχει αποκτήσει ο πτυχιούχος (όπως αυτές 
αναγράφονται στο Παράρτημα Διπλώματος και παρατίθενται ακολούθως) σε ποια / ποιες από αυτές 
αποσκοπεί το μάθημα;. 
Αναζήτηση, ανάλυση και σύνθεση δεδομένων 
και πληροφοριών, με τη χρήση και των 
απαραίτητων τεχνολογιών  
Προσαρμογή σε νέες καταστάσεις  
Λήψη αποφάσεων  
Αυτόνομη εργασία  
Ομαδική εργασία  
Εργασία σε διεθνές περιβάλλον  
Εργασία σε διεπιστημονικό περιβάλλον  
Παράγωγή νέων ερευνητικών ιδεών  

Σχεδιασμός και διαχείριση έργων  
Σεβασμός στη διαφορετικότητα και στην 
πολυπολιτισμικότητα  
Σεβασμός στο φυσικό περιβάλλον  
Επίδειξη κοινωνικής, επαγγελματικής και ηθικής 
υπευθυνότητας και ευαισθησίας σε θέματα φύλου  
Άσκηση κριτικής και αυτοκριτικής  
Προαγωγή της ελεύθερης, δημιουργικής και 
επαγωγικής σκέψης 
…… 
Άλλες… 
 

Ο φοιτητής έχοντας ολοκληρώσει το συγκεκριμένο μάθημα θα έχει περεταίρω αποκτήσει τις 
ακόλουθες ικανότητες: 
Ο φοιτητής έχοντας ολοκληρώσει το συγκεκριμένο μάθημα θα έχει περεταίρω αναπτύξει τις 
ακόλουθες γενικές ικανότητες: 

• Αυτόνομη εργασία  

• Ομαδική εργασία 
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• Άσκηση κριτικής και αυτοκριτικής  

• Προαγωγή της ελεύθερης, δημιουργικής και επαγωγικής σκέψης 

 

(3) ΠΕΡΙΕΧΟΜΕΝΟ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ 

Το μάθημα αποτελείται μόνο από θεωρητικό μέρος. 
Περιεχόμενα μαθήματος: 

Οι επιμέρους θεματικές ενότητες του μαθήματος είναι: 

• Μετασυλλεκτικοί χειρισμοί ελαιόκαρπου. 

• Ελαιοτριβείο και γραμμή παραγωγής-μηχανολογική προσέγγιση. 

• Σπάσιμο ελαιόκαρπου, μάλαξη και φυγοκέντριση ως τεχνολογίες παραλαβής 
ελαιόλαδου. 

• Ελαιοτριβεία: τύποι και παραγωγική διαδικασία. 

• Ανάλυση και περιγραφή των μηχανημάτων του ελαιοτριβείου. 

• Παραλαβή ελαιόλαδου με πιεστικές μηχανές και πρέσες. 

• Παραλαβή ελαιόλαδου με υπερκρίσιμα ρευστά. 

• Τυποποίηση – Συσκευασία – Αποθήκευση ελαιόλαδου.  

• Παραδοσιακά και σύγχρονα ελαιοτριβεία . 

• Επεξεργασία αποβλήτων ελαιοτριβείου. 

• Τεχνικές διαχείρισης αποβλήτων. 

• Φυσικοχημικές μέθοδοι επεξεργασίας αποβλήτων. 

• Ηλεκτροχημική επεξεργασία υγρών αποβλήτων. 

• Επεξεργασία υγρών αποβλήτων με φωτοκατάλυση και υπέρηχους. 

• Βιολογικές μέθοδοι- αερόβια επεξεργασία αποβλήτων τριφασικού ελαιοτριβείου. 
 

(4) ΔΙΔΑΚΤΙΚΕΣ και ΜΑΘΗΣΙΑΚΕΣ ΜΕΘΟΔΟΙ - ΑΞΙΟΛΟΓΗΣΗ 

ΤΡΟΠΟΣ ΠΑΡΑΔΟΣΗΣ 
Πρόσωπο με πρόσωπο, Εξ αποστάσεως 

εκπαίδευση κ.λπ. 

Πρόσωπο με πρόσωπο 
Σύγχρονη εξ΄ αποστάσεως διδασκαλία 
Ασύγχρονη εξ΄ αποστάσεως διδασκαλία 
Εκπαιδευτικές επισκέψεις 

ΧΡΗΣΗ ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΩΝ ΠΛΗΡΟΦΟΡΙΑΣ 
ΚΑΙ ΕΠΙΚΟΙΝΩΝΙΩΝ 

Χρήση Τ.Π.Ε. στη Διδασκαλία, στην 
Εργαστηριακή Εκπαίδευση, στην 

Επικοινωνία με τους φοιτητές 

Διδασκαλία με χρήση Τ.Π.Ε 

• PowerPoint 

• Ασύγχρονη διδασκαλία μέσω e-class 

• Χρήση διαδικτύου 

ΟΡΓΑΝΩΣΗ ΔΙΔΑΣΚΑΛΙΑΣ 
Περιγράφονται αναλυτικά ο τρόπος και 
μέθοδοι διδασκαλίας. 
Διαλέξεις, Σεμινάρια, Εργαστηριακή 
Άσκηση, Άσκηση Πεδίου, Μελέτη & 
ανάλυση βιβλιογραφίας, Φροντιστήριο, 
Πρακτική (Τοποθέτηση), Κλινική Άσκηση, 
Καλλιτεχνικό Εργαστήριο, Διαδραστική 
διδασκαλία, Εκπαιδευτικές επισκέψεις, 
Εκπόνηση μελέτης (project), Συγγραφή 
εργασίας / εργασιών, Καλλιτεχνική 
δημιουργία, κ.λπ. 
 
Αναγράφονται οι ώρες μελέτης του 
φοιτητή για κάθε μαθησιακή 
δραστηριότητα καθώς και οι ώρες μη 
καθοδηγούμενης μελέτης σύμφωνα με τις 
αρχές του ECTS 
 

Δραστηριότητα 
Φόρτος Εργασίας 

Εξαμήνου 

Διαλέξεις 52 

Εξέταση θεωρίας 2  

Ατομική Εργασία  40 

Αυτοτελής μελέτη 107 

Επισκέψεις 24 

Σύνολο Μαθήματος 225 
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ΑΞΙΟΛΟΓΗΣΗ ΦΟΙΤΗΤΩΝ  
Περιγραφή της διαδικασίας αξιολόγησης 
 
Γλώσσα Αξιολόγησης, Μέθοδοι 
αξιολόγησης, Διαμορφωτική  ή 
Συμπερασματική, Δοκιμασία Πολλαπλής 
Επιλογής, Ερωτήσεις Σύντομης Απάντησης, 
Ερωτήσεις Ανάπτυξης Δοκιμίων, Επίλυση 
Προβλημάτων, Γραπτή Εργασία, Έκθεση / 
Αναφορά, Προφορική Εξέταση, Δημόσια 
Παρουσίαση, Εργαστηριακή Εργασία, 
Κλινική Εξέταση Ασθενούς, Καλλιτεχνική 
Ερμηνεία, Άλλη / Άλλες 
 
Αναφέρονται  ρητά προσδιορισμένα 
κριτήρια αξιολόγησης και εάν και που 
είναι προσβάσιμα από τους φοιτητές. 

Η γλώσσα αξιολόγησης είναι η ελληνική. 
Το θεωρητικό μέρος του μαθήματος εξετάζεται με γραπτή 
δοκιμασία η οποία περιέχει συνδυασμό ερωτήσεων 
σύντομης απάντησης, ερωτήσεων ανάπτυξης και 
ερωτήσεων πολλαπλής επιλογής. 
Στον τελικό βαθμός προκύπτει από την τελική γραπτή 
εξέταση (60%) και την ατομική εργασία (40%) 
 

 

(5) ΣΥΝΙΣΤΩΜΕΝΗ-ΒΙΒΛΙΟΓΡΑΦΙΑ 

13. Απόστολος Κυριτσάκης, ΕΛΑΙΟΛΑΔΟ, Ιδιωτική έκδοση 
14. Ιωάννης Τσάκνης , Τεχνολογία - Ποιότητα Λιπών και Λαδιών, Εκδόσεις Τζιόλα, 2018 
15. Boskou, D. (2006). Olive Oil Chemistry and Technology, 2nd ed., Boskou, D., Ed., 

AOCS Press, Ilinois. 
16. Ελαιόλαδο Χημεία και Τεχνολογία 2η Έκδοση - 4 Μαΐου 2006 ,Eπιμέλεια: Δημήτριος 

Μπόσκου ISBN: 9781893997882, eBook ISBN: 9780128043547 
17. Tsonis, S.’ Treatment of liquid wastes from olive mills, Ph.D. Thesis, University of 

Patras, Greece, 1988 
18. C. A Paraskeva, V. G. Papadakis, E. Tsarouchi, D. G. Kanellopoulou, P.G Koutsoukos, 

“Membrane Processing for Olive Mill Wastewater Fractionation”, Desalination, 213, 
218-229, 2007, http://dx.doi.org/10.1016 /j.desal.2006.04.087 

19. DP Zagklis, AI Vavouraki, ME Kornaros, CA Paraskeva, ‘Purification of Olive Mill 
Wastewater Phenols through Membrane Filtration and Resin 
Adsorption/Desorption’, Journal of Hazardous Materials, 285 (1), 69-76, 2015, 
doi:10.1016/j.jhazmat.2014.11.038 

20. AG Pantziaros, XA Trachili, AD Zentelis, V Sygouni, CA Paraskeva, A new olive oil 
production scheme with almost zero wastes, Biomass Conversion and Biorefinery 11 
(2), 547-557 
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Εμπορία, μάρκετινγκ και ανάπτυξη τροφίμων στον ελαιοκομικό τομέα (ΕΤΤ21) 
(1) ΓΕΝΙΚΑ 

ΣΧΟΛΗ ΓΕΩΠΟΝΙΑΣ ΚΑΙ ΤΡΟΦΙΜΩΝ 

ΤΜΗΜΑ ΕΠΙΣΤΗΜΗΣ ΚΑΙ ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑΣ ΤΡΟΦΙΜΩΝ  

ΕΠΙΠΕΔΟ ΣΠΟΥΔΩΝ ΜΕΤΑΠΤΥΧΙΑΚΟ 

ΚΩΔΙΚΟΣ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ ΕΤΤ21 ΕΞΑΜΗΝΟ ΣΠΟΥΔΩΝ 2ο 

ΤΙΤΛΟΣ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ 
ΕΜΠΟΡΙΑ, ΜΑΡΚΕΤΙΝΓΚ ΚΑΙ ΑΝΑΠΤΥΞΗ ΤΡΟΦΙΜΩΝ 
ΣΤΟΝ ΕΛΑΙΟΚΟΜΙΚΟ ΤΟΜΕΑ 

ΑΥΤΟΤΕΛΕΙΣ ΔΙΔΑΚΤΙΚΕΣ ΔΡΑΣΤΗΡΙΟΤΗΤΕΣ 
σε περίπτωση που οι πιστωτικές μονάδες απονέμονται σε 

διακριτά μέρη του μαθήματος π.χ. Διαλέξεις, Εργαστηριακές 
Ασκήσεις κ.λπ. Αν οι πιστωτικές μονάδες απονέμονται ενιαία για 

το σύνολο του μαθήματος αναγράψτε τις εβδομαδιαίες ώρες 
διδασκαλίας και το σύνολο των πιστωτικών μονάδων 

ΕΒΔΟΜΑΔΙΑΙΕΣ 
ΩΡΕΣ 

ΔΙΔΑΣΚΑΛΙΑΣ 

ΠΙΣΤΩΤΙΚΕΣ 
ΜΟΝΑΔΕΣ 

Διαλέξεις 3 7 

ΤΥΠΟΣ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ 
γενικού υποβάθρου, 

 ειδικού υποβάθρου, ειδίκευσης  
γενικών γνώσεων, ανάπτυξης 

δεξιοτήτων 

Ειδίκευσης (Υποχρεωτικό) 

ΠΡΟΑΠΑΙΤΟΥΜΕΝΑ ΜΑΘΗΜΑΤΑ: ΔΕΝ ΥΠΑΡΧΟΥΝ 

ΓΛΩΣΣΑ ΔΙΔΑΣΚΑΛΙΑΣ 
 και ΕΞΕΤΑΣΕΩΝ: 

Ελληνική 

ΤΟ ΜΑΘΗΜΑ ΠΡΟΣΦΕΡΕΤΑΙ ΣΕ 
ΦΟΙΤΗΤΕΣ ERASMUS 

Όχι  

ΗΛΕΚΤΡΟΝΙΚΗ ΣΕΛΙΔΑ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ 
(URL) 

https://eclass.uop.gr/courses/2568/ 
 

 

(2) ΜΑΘΗΣΙΑΚΑ ΑΠΟΤΕΛΕΣΜΑΤΑ 

Μαθησιακά Αποτελέσματα 

Περιγράφονται τα μαθησιακά αποτελέσματα του μαθήματος οι συγκεκριμένες  γνώσεις, δεξιότητες 
και ικανότητες καταλλήλου επιπέδου που θα αποκτήσουν οι φοιτητές μετά την επιτυχή ολοκλήρωση 
του μαθήματος. 
Συμβουλευτείτε το Παράρτημα Α  

• Περιγραφή του Επιπέδου των Μαθησιακών Αποτελεσμάτων για κάθε ένα κύκλο σπουδών 
σύμφωνα με το Πλαίσιο Προσόντων του Ευρωπαϊκού Χώρου Ανώτατης Εκπαίδευσης 

• Περιγραφικοί Δείκτες Επιπέδων 6, 7 & 8 του Ευρωπαϊκού Πλαισίου Προσόντων Διά Βίου 
Μάθησης και το Παράρτημα Β 

• Περιληπτικός Οδηγός συγγραφής Μαθησιακών Αποτελεσμάτων 

Σκοπός του μαθήματος είναι να παρουσιάσει στους φοιτητές ολοκληρωμένη προσέγγιση σχετικά με 
την εμπορία και το μάρκετινγκ της επιτραπέζιας ελιάς και του ελαιόλαδου καθώς και για τις βασικές 
αρχές και έννοιες σχετικά με την έρευνα και την ανάπτυξη νέων τροφίμων προϊόντων με βάση την 
ελιά και το ελαιόλαδο. 
Ειδικότερα στόχος του μαθήματος είναι η απόκτηση γνώσεων και ικανοτήτων σχετικά με την 
ανάπτυξη της μεθοδολογίας εμπορίας και προβολής των προϊόντων του ελαιοκομικού τομέα, τη 
διεθνή αγορά και τον ανταγωνισμό των προϊόντων του ελαιοκομικού τομέα, το διεθνές μάρκετινγκ, 
το εξαγωγικό πρόγραμμα μάρκετινγκ, τη διεθνή πολιτική και τη τιμολογιακή πολιτική των προϊόντων, 
τη διεθνή προώθηση και διανομή και τους τρόπους διείσδυσης στις ξένες αγορές. Επιπλέον οι 
φοιτητές θα αποκτήσουν γνώσεις και ικανότητες σχετικά με την ανάπτυξη τροφίμων, την εφαρμογή 
νέων μεθόδων στην τεχνολογία και παραγωγή ελαιοκομικών προϊόντων και την διεύρυνση των 
προϊόντων της μεταποίησης επιτραπέζιας ελιάς και της παραγωγής ελαιόλαδου. 
  
Με την επιτυχή ολοκλήρωση του μαθήματος ο φοιτητής/γοιτητρια έχει αποκτήσει τις ακόλουθες: 

https://eclass.uop.gr/courses/2568/
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ΓΝΩΣΕΙΣ 

• Έχει κατανόηση τα βασικά και κρίσιμα χαρακτηριστικά εμπορίου και maketing του κλάδου του 
ελαιόλαδου και της επιτραπέζιας ελιάς. 

• Έχει κατανοήσει τις βασικές αρχές του μάρκετινγκ. 

• Είναι σε θέση διακρίνει τους βασικούς οικονομικούς νόμους και πως αυτοί επιδρούν στις 
αποφάσεις των καταναλωτών. 

• Να αντιλαμβάνεται την επίδραση των αλλαγών στα καταναλωτικά πρότυπα και πως αυτά 
αλλάζουν τις επιχειρηματικές αποφάσεις των επιχειρήσεων.  

• Γνωρίζουν βασικές αρχές και έννοιες σχετικά με την έρευνα και την ανάπτυξη νέων τροφίμων 
προϊόντων με βάση την ελιά και το ελαιόλαδο. 

ΔΕΞΙΟΤΗΤΕΣ 

• Εφαρμόζει τις αρχές μάρκετινγκ στην προώθηση των ελαιοκομικών προϊόντων  

• Περιγράφει τα συστήματα εμπορίας των προϊόντων του ελαιοκομικού τομέα από παγκόσμια 
άποψη 

• Κατανοεί τις νέες μεθόδους στην παραγωγή ελαιοκομικών προϊόντων 

• Εφαρμόζει τις αρχές ανάπτυξης νέων προϊόντων 

• Δίνει παραδείγματα ανάπτυξης νέων ελαιοκομικών προϊόντων  

ΙΚΑΝΟΤΗΤΕΣ  
• Ερμηνεύει τα μηνύματα μιας διαφημιστικής καμπάνιας  

• Ερμηνεύει τις αλλαγές στα καταναλωτικά πρότυπα 

• Ερμηνεύει τις ανάγκες της αγοράς για την παραγωγή νέων προϊόντων 

• Προβλέπουν την συμπεριφορά καταναλωτών 

• Σχεδιάζει νέα ελαιοκομικά προϊόντα 

• Προβλέπει την εμπορική ζωή ενός νέου προϊόντος 

• Ερμηνεύει τις ανάγκες της αγοράς για την παραγωγή νέων προϊόντων 

• Αποφασίζει την ανάγκη δημιουργίας νέων προϊόντων 

Γενικές Ικανότητες 
Λαμβάνοντας υπόψη τις γενικές ικανότητες που πρέπει να έχει αποκτήσει ο πτυχιούχος (όπως αυτές 
αναγράφονται στο Παράρτημα Διπλώματος και παρατίθενται ακολούθως) σε ποια / ποιες από αυτές 
αποσκοπεί το μάθημα;. 
Αναζήτηση, ανάλυση και σύνθεση δεδομένων 
και πληροφοριών, με τη χρήση και των 
απαραίτητων τεχνολογιών  
Προσαρμογή σε νέες καταστάσεις  
Λήψη αποφάσεων  
Αυτόνομη εργασία  
Ομαδική εργασία  
Εργασία σε διεθνές περιβάλλον  
Εργασία σε διεπιστημονικό περιβάλλον  
Παράγωγή νέων ερευνητικών ιδεών  

Σχεδιασμός και διαχείριση έργων  
Σεβασμός στη διαφορετικότητα και στην 
πολυπολιτισμικότητα  
Σεβασμός στο φυσικό περιβάλλον  
Επίδειξη κοινωνικής, επαγγελματικής και ηθικής 
υπευθυνότητας και ευαισθησίας σε θέματα φύλου  
Άσκηση κριτικής και αυτοκριτικής  
Προαγωγή της ελεύθερης, δημιουργικής και 
επαγωγικής σκέψης 
…… 
Άλλες… 
 

Ο φοιτητής έχοντας ολοκληρώσει το συγκεκριμένο μάθημα θα έχει περεταίρω αποκτήσει τις 
ακόλουθες ικανότητες: 
Ο φοιτητής έχοντας ολοκληρώσει το συγκεκριμένο μάθημα θα έχει περεταίρω αναπτύξει τις 
ακόλουθες γενικές ικανότητες: 

• Αυτόνομη εργασία  

• Ομαδική εργασία 

• Άσκηση κριτικής και αυτοκριτικής  

• Προαγωγή της ελεύθερης, δημιουργικής και επαγωγικής σκέψης 

 

(3) ΠΕΡΙΕΧΟΜΕΝΟ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ 

Το μάθημα αποτελείται μόνο από θεωρητικό μέρος. 
Περιεχόμενα μαθήματος: 

• Στοιχεία μάκρο- και μίκρο- οικονομίας του ελαιοκομικού τομέα. 
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• Η παγκόσμια αγορά ελαιόλαδου και επιτραπέζιων ελιών. 

• Διεθνές μάρκετινγκ, βασικά χαρακτηριστικά του διεθνούς μάρκετινγκ και των 

• εξαγωγών. 

• Διεθνείς οργανισμοί στο παγκόσμιο εμπόριο και προστατευτισμός. 

• Η έννοια της ανάπτυξης προϊόντων τροφίμων. 

• Επιχειρηματικότητα, μάρκετινγκ και ανάπτυξη τροφίμων. 

• Η έννοια της ανάπτυξης προϊόντων τροφίμων. 

• Καινοτομία, μάρκετινγκ και δημιουργία προϊόντων ελιάς και ελαιόλαδου. 

• Διαφοροποίηση των παραδοσιακών ελαιοκομικών προϊόντων. 

• Ενσωμάτωση της νέας τεχνολογίας στην παραγωγή ελαιοκομικών προϊόντων υψηλής 
διατροφικής αξίας. 

• Μελέτες περίπτωσης ανάπτυξης προϊόντων με βάση την ελιά και το ελαιόλαδο. 

 

(4) ΔΙΔΑΚΤΙΚΕΣ και ΜΑΘΗΣΙΑΚΕΣ ΜΕΘΟΔΟΙ - ΑΞΙΟΛΟΓΗΣΗ 

ΤΡΟΠΟΣ ΠΑΡΑΔΟΣΗΣ 
Πρόσωπο με πρόσωπο, Εξ αποστάσεως 

εκπαίδευση κ.λπ. 

Πρόσωπο με πρόσωπο 
Σύγχρονη εξ΄ αποστάσεως διδασκαλία 
Ασύγχρονη εξ΄ αποστάσεως διδασκαλία 

ΧΡΗΣΗ ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΩΝ ΠΛΗΡΟΦΟΡΙΑΣ 
ΚΑΙ ΕΠΙΚΟΙΝΩΝΙΩΝ 

Χρήση Τ.Π.Ε. στη Διδασκαλία, στην 
Εργαστηριακή Εκπαίδευση, στην 

Επικοινωνία με τους φοιτητές 

Διδασκαλία με χρήση Τ.Π.Ε 

• PowerPoint 

• Ασύγχρονη διδασκαλία μέσω e-class 

• Χρήση διαδικτύου 

ΟΡΓΑΝΩΣΗ ΔΙΔΑΣΚΑΛΙΑΣ 
Περιγράφονται αναλυτικά ο τρόπος και 
μέθοδοι διδασκαλίας. 
Διαλέξεις, Σεμινάρια, Εργαστηριακή 
Άσκηση, Άσκηση Πεδίου, Μελέτη & 
ανάλυση βιβλιογραφίας, Φροντιστήριο, 
Πρακτική (Τοποθέτηση), Κλινική Άσκηση, 
Καλλιτεχνικό Εργαστήριο, Διαδραστική 
διδασκαλία, Εκπαιδευτικές επισκέψεις, 
Εκπόνηση μελέτης (project), Συγγραφή 
εργασίας / εργασιών, Καλλιτεχνική 
δημιουργία, κ.λπ. 
 
Αναγράφονται οι ώρες μελέτης του 
φοιτητή για κάθε μαθησιακή 
δραστηριότητα καθώς και οι ώρες μη 
καθοδηγούμενης μελέτης σύμφωνα με τις 
αρχές του ECTS 
 

Δραστηριότητα 
Φόρτος Εργασίας 

Εξαμήνου 

Διαλέξεις 39  

Εξέταση θεωρίας 2  

Ατομική Εργασία  40 

Αυτοτελής μελέτη 94 

Σύνολο Μαθήματος 175 
 

ΑΞΙΟΛΟΓΗΣΗ ΦΟΙΤΗΤΩΝ  
Περιγραφή της διαδικασίας αξιολόγησης 
 
Γλώσσα Αξιολόγησης, Μέθοδοι 
αξιολόγησης, Διαμορφωτική  ή 
Συμπερασματική, Δοκιμασία Πολλαπλής 
Επιλογής, Ερωτήσεις Σύντομης Απάντησης, 
Ερωτήσεις Ανάπτυξης Δοκιμίων, Επίλυση 
Προβλημάτων, Γραπτή Εργασία, Έκθεση / 
Αναφορά, Προφορική Εξέταση, Δημόσια 
Παρουσίαση, Εργαστηριακή Εργασία, 
Κλινική Εξέταση Ασθενούς, Καλλιτεχνική 
Ερμηνεία, Άλλη / Άλλες 
 

Η γλώσσα αξιολόγησης είναι η ελληνική. 
Το θεωρητικό μέρος του μαθήματος εξετάζεται με γραπτή 
δοκιμασία η οποία περιέχει συνδυασμό ερωτήσεων 
σύντομης απάντησης, ερωτήσεων ανάπτυξης και 
ερωτήσεων πολλαπλής επιλογής. 
Στον τελικό βαθμός προκύπτει από την τελική γραπτή 
εξέταση (60%) και την ατομική εργασία (40%) 
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Αναφέρονται  ρητά προσδιορισμένα 
κριτήρια αξιολόγησης και εάν και που 
είναι προσβάσιμα από τους φοιτητές. 

 

(5) ΣΥΝΙΣΤΩΜΕΝΗ-ΒΙΒΛΙΟΓΡΑΦΙΑ 

1. Boone, Louis E., and David L. Kurtz. (2014). Contemporary Marketing. Cengage Learning.  
2. Edirisinghe, J. C. (2016). Agricultural and Food Marketing: Theory with Applications. S. 

Godage and Brothers (pvt) Ltd.  
3. Fahy John, Jobber David (2014). Αρχές μάρκετινγκ. ΕΚΔΟΣΕΙΣ ΚΡΙΤΙΚΗ ΑΕ.  
4. Kotabe, M.M. and Helsen, K. (2014). International Marketing, 6th Edition International 

Student Version. Wiley.  
5. Philippe Aurier, Lucier Sirieix (2010). Marketing Αγροτικών Προϊόντων. Εκδόσεις 

ΠΡΟΠΟΜΠΟΣ. 
6. Gordon W. Fuller ,2007 New Food Product Development: From Concept to Marketplace, 

Third Edition CRC Press 
7. Hennessy, D.A. (2004). Product development, cost seasonality, region marginalization, and 

a more demanding consumer. Center for Agricultural and Rural Development, Iowa State 
University (www.card.iastate.edu). Working paper 04-WP-378.  

8. Ray Winger and Gavin Wall 2006. Food product innovation A background paper. FAO 
9. Fadi Aramouni, Kathryn Deschenes (2015) Methods for Developing New Food Products An 

Instructional Guide, DEStech Publications   
10. Σφλώμος Κωνσταντίνος, Βαρζάκας Θεόδωρος (2017). Έρευνα & Ανάπτυξη νέων προϊόντων 

& Επιχειρηματικών Σχεδίων Έκδοση: 1η 
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Συστήματα Διαχείρισης Ποιότητας και Ασφάλειας στην παραγωγή επιτραπέζιας 
ελιάς και ελαιόλαδου - Νομοθεσία (ΕΤΤ22) 

(1) ΓΕΝΙΚΑ 

ΣΧΟΛΗ ΓΕΩΠΟΝΙΑΣ ΚΑΙ ΤΡΟΦΙΜΩΝ 

ΤΜΗΜΑ ΕΠΙΣΤΗΜΗΣ ΚΑΙ ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑΣ ΤΡΟΦΙΜΩΝ  

ΕΠΙΠΕΔΟ ΣΠΟΥΔΩΝ ΜΕΤΑΠΤΥΧΙΑΚΟ 

ΚΩΔΙΚΟΣ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ ΕΤΤ22 ΕΞΑΜΗΝΟ ΣΠΟΥΔΩΝ 2ο 

ΤΙΤΛΟΣ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ 
ΣΥΣΤΗΜΑΤΑ ΔΙΑΧΕΙΡΙΣΗΣ ΠΟΙΟΤΗΤΑΣ ΚΑΙ ΑΣΦΑΛΕΙΑΣ 
ΣΤΗΝ ΠΑΡΑΓΩΓΗ ΕΠΙΤΡΑΠΕΖΙΑΣ ΕΛΙΑΣ ΚΑΙ ΕΛΑΙΟΛΑΔΟΥ-- 
ΝΟΜΟΘΕΣΙΑ 

ΑΥΤΟΤΕΛΕΙΣ ΔΙΔΑΚΤΙΚΕΣ ΔΡΑΣΤΗΡΙΟΤΗΤΕΣ 
ΕΒΔΟΜΑΔΙΑΙΕΣ 

ΩΡΕΣ ΔΙΔΑΣΚΑΛΙΑΣ 
ΠΙΣΤΩΤΙΚΕΣ 
ΜΟΝΑΔΕΣ 

Διαλέξεις 3 7 

ΤΥΠΟΣ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ Ειδίκευσης (Υποχρεωτικό) 

ΠΡΟΑΠΑΙΤΟΥΜΕΝΑ ΜΑΘΗΜΑΤΑ: ΔΕΝ ΥΠΑΡΧΟΥΝ 

ΓΛΩΣΣΑ ΔΙΔΑΣΚΑΛΙΑΣ 
 και ΕΞΕΤΑΣΕΩΝ: 

Ελληνική 

ΤΟ ΜΑΘΗΜΑ ΠΡΟΣΦΕΡΕΤΑΙ ΣΕ 
ΦΟΙΤΗΤΕΣ ERASMUS 

Όχι  

ΗΛΕΚΤΡΟΝΙΚΗ ΣΕΛΙΔΑ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ 
(URL) 

 

(2) ΜΑΘΗΣΙΑΚΑ ΑΠΟΤΕΛΕΣΜΑΤΑ 

Μαθησιακά Αποτελέσματα 

Στόχος του μαθήματος είναι η απόκτηση γνώσεων σχετικά με την ποιότητα και την ασφάλεια της 
παραγωγής επιτραπέζιας ελιάς και  ελαιόλαδου, μέσω της  εφαρμογής συστημάτων διαχείρισης 
ποιότητας, της ασφάλειας και υγιεινής σε μια γραμμή μεταποίησης επιτραπέζιας ελιάς και 
παραγωγής ελαιόλαδου, των εργοστασιακών χειρισμών ασφάλειας στο ελαιοτριβείο, της οργάνωσης 
ομάδας ΣΔΑΤ, αλλά και της αντίστοιχης νομοθεσίας σε ελαιοτριβείο, της εφαρμογής Ανάλυσης 
Επικινδυνότητας στα Κρίσιμα Σημεία Ελέγχου (Hazard Analysis and Critical Control Points, HACCP) σε 
γραμμές παραγωγής. Επιπλέον στόχος του μαθήματος είναι ο φοιτητής να αποκτήσει λεπτομερή 
γνώση της νομοθεσίας σχετικά με τη σύνθεση, την επισήμανση και τη διαφήμιση των τροφίμων και 
των προϊόντων του ελαιοκομικού τομέα που πωλούνται για ανθρώπινη κατανάλωση και δυνατότητα 
προσδιορισμού και αξιολόγησης των ευθυνών και διεθνών υποχρεώσεων των παραγωγών, 
κατασκευαστών και προμηθευτών ελαιοκομικών προϊόντων. 
Με την επιτυχή ολοκλήρωση του μαθήματος οι φοιτητές/τριες θα πρέπει είναι σε θέση να: 

• γνωρίζουν τις βασικές αρχές και τις τρέχουσες πρακτικές που σχετίζονται με την ποιότητα 
και ασφάλεια του ελαιοκάρπου και ελαιολάδου, 

• αναγνωρίζουν και να συγκρίνουν τα διεθνή πρότυπα διαχείρισης ποιότητας και ασφάλειας 
τροφίμων, 

• διακρίνουν και να κατηγοριοποιούν τους κινδύνους στο ελαιόλαδο και ελαιόκαρπο, να 
προσδιορίζουν τα ΚΣΕ και τα ΛΠΠ. 

• αξιολογούν σχέδια HACCP που υλοποιούνται στις βιομηχανίες αυτές ή σε ελαιοτριβεία ή σε 
τυποποιητήρια 

• γνωρίζουν τις οδηγίες και τους κανονισμούς της ΕΕ με ενσωμάτωση στην εθνική νομοθεσία 

• να έχουν την ικανότητα κωδικοποίησης της νομοθεσίας 

Γενικές Ικανότητες 

Ο φοιτητής έχοντας ολοκληρώσει το συγκεκριμένο μάθημα θα έχει περεταίρω αποκτήσει τις 
ακόλουθες ικανότητες: 
Ο φοιτητής έχοντας ολοκληρώσει το συγκεκριμένο μάθημα θα έχει περεταίρω αναπτύξει τις 
ακόλουθες γενικές ικανότητες: 

• Αυτόνομη εργασία  

• Ομαδική εργασία 

• Άσκηση κριτικής και αυτοκριτικής  

• Προαγωγή της ελεύθερης, δημιουργικής και επαγωγικής σκέψης 
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(3) ΠΕΡΙΕΧΟΜΕΝΟ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ 

Το μάθημα αποτελείται μόνο από θεωρητικό μέρος. 
Περιεχόμενα μαθήματος: 
Οι βασικές ενότητες του μαθήματος περιλαμβάνουν: 

- Η έννοια της ποιότητας και της ασφάλειας των τροφίμων. 
- Πρότυπα ΙSO22000:2018 και ΙSO9001:2015 και εφαρμογές τους. 
- Πρότυπα πιστοποίησης ιδιωτικών αλυσίδων διακίνησης τροφίμων IFS και BRC. 
- Πρότυπα Kosher, Halal. 
- Ανάλυση αστοχίας FMEA, χρήση εργαλείων Pareto και Ishikawa 
- Εφαρμογή της Ανάλυσης Επικινδυνότητας στα Κρίσιμα Σημεία Ελέγχου (Hazard Analysis and 

Critical Control Points, HACCP) σε γραμμές παραγωγής ελιάς και ελαιόλαδου. 
- Νομοθεσία  
- Μελέτες περίπτωσης. 
- Διαδικασία επιθεώρησης συστημάτων. 
- Διαδικασία επικύρωσης και επαλήθευσης. 

(4) ΔΙΔΑΚΤΙΚΕΣ και ΜΑΘΗΣΙΑΚΕΣ ΜΕΘΟΔΟΙ - ΑΞΙΟΛΟΓΗΣΗ 

ΤΡΟΠΟΣ ΠΑΡΑΔΟΣΗΣ Πρόσωπο με πρόσωπο 
Σύγχρονη εξ΄ αποστάσεως διδασκαλία 
Ασύγχρονη εξ΄ αποστάσεως διδασκαλία 

ΧΡΗΣΗ ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΩΝ ΠΛΗΡΟΦΟΡΙΑΣ 
ΚΑΙ ΕΠΙΚΟΙΝΩΝΙΩΝ 

Διδασκαλία με χρήση Τ.Π.Ε 

• PowerPoint 

• Ασύγχρονη διδασκαλία μέσω e-class 

• Χρήση διαδικτύου 

ΟΡΓΑΝΩΣΗ ΔΙΔΑΣΚΑΛΙΑΣ 
Δραστηριότητα 

Φόρτος Εργασίας 
Εξαμήνου 

Διαλέξεις 39 

Εξέταση θεωρίας 2  

Ατομική Εργασία  40 

Αυτοτελής μελέτη 94 

Σύνολο Μαθήματος 175 
 

ΑΞΙΟΛΟΓΗΣΗ ΦΟΙΤΗΤΩΝ  Η γλώσσα αξιολόγησης είναι η ελληνική. 

Το θεωρητικό μέρος του μαθήματος εξετάζεται με 
γραπτή δοκιμασία η οποία περιέχει συνδυασμό 
ερωτήσεων σύντομης απάντησης, ερωτήσεων 
ανάπτυξης και ερωτήσεων πολλαπλής επιλογής. 

Ο τελικός βαθμός προκύπτει από την τελική γραπτή 
εξέταση (60%) και την ατομική εργασία (40%) 

(5) ΣΥΝΙΣΤΩΜΕΝΗ-ΒΙΒΛΙΟΓΡΑΦΙΑ 

21. ΕΛΟΤ ΕΝ ISO 9001 (2015). Πρότυπο  για την ποιότητα. 
22. ΕΛΟΤ ΕΝ ISO 22000 (2018). Πρότυπο για την ασφάλεια. 
23. Βαρζάκας, Θ. Συστήματα διαχείρισης ποιότητας και ασφάλειας τροφίμων. 2021. 

Εκδόσεις Τσότρας. 
24. Ψωμάς, Ε. και Βαρζάκας, Θ. 2023. Συστήματα διαχείρισης ποιότητας και ασφάλειας 

αγροτικών προϊόντων και τροφίμων. Εκδόσεις Τσότρας. 
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Οργανοληπτικός Έλεγχος Ελαιόλαδου (ΕΤΤ23) 

(1) ΓΕΝΙΚΑ 

ΣΧΟΛΗ ΓΕΩΠΟΝΙΑΣ ΚΑΙ ΤΡΟΦΙΜΩΝ 

ΤΜΗΜΑ ΕΠΙΣΤΗΜΗΣ ΚΑΙ ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑΣ ΤΡΟΦΙΜΩΝ  

ΕΠΙΠΕΔΟ ΣΠΟΥΔΩΝ ΜΕΤΑΠΤΥΧΙΑΚΟ 

ΚΩΔΙΚΟΣ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ ΕΤΤ23 ΕΞΑΜΗΝΟ ΣΠΟΥΔΩΝ 2ο 

ΤΙΤΛΟΣ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ Οργανοληπτικός Έλεγχος Ελαιολάδου 

ΑΥΤΟΤΕΛΕΙΣ ΔΙΔΑΚΤΙΚΕΣ ΔΡΑΣΤΗΡΙΟΤΗΤΕΣ 
ΕΒΔΟΜΑΔΙΑΙΕΣ 

ΩΡΕΣ ΔΙΔΑΣΚΑΛΙΑΣ 
ΠΙΣΤΩΤΙΚΕΣ 
ΜΟΝΑΔΕΣ 

Διαλέξεις 3 7 

ΤΥΠΟΣ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ Ειδίκευσης (Υποχρεωτικό) 

ΠΡΟΑΠΑΙΤΟΥΜΕΝΑ ΜΑΘΗΜΑΤΑ: ΔΕΝ ΥΠΑΡΧΟΥΝ 

ΓΛΩΣΣΑ ΔΙΔΑΣΚΑΛΙΑΣ 
 και ΕΞΕΤΑΣΕΩΝ: 

Ελληνική 

ΤΟ ΜΑΘΗΜΑ ΠΡΟΣΦΕΡΕΤΑΙ ΣΕ 
ΦΟΙΤΗΤΕΣ ERASMUS 

Όχι 

ΗΛΕΚΤΡΟΝΙΚΗ ΣΕΛΙΔΑ (URL) https://eclass.uop.gr/courses/2256/ 

(2) ΜΑΘΗΣΙΑΚΑ ΑΠΟΤΕΛΕΣΜΑΤΑ 

Μαθησιακά Αποτελέσματα 

Στόχος του μαθήματος αυτού είναι η παροχή εξειδικευμένων γνώσεων σχετικά με τον οργανοληπτικό 
έλεγχο του ελαιόλαδου και της επιτραπέζιας ελιάς. Οι φοιτητές θα αποκτήσουν γνώσεις σχετικά με 
τα συστατικά της ελιάς και του ελαιόλαδου που επηρεάζουν τον οργανοληπτικό του χαρακτήρα, 
καθώς και την επίδραση διαφόρων παραμέτρων (καλλιέργεια, συγκομιδή, ελαιοτριβείο, συσκευασία, 
αποθήκευση κ.λπ.) στον οργανοληπτικό χαρακτήρα του ελαιόλαδου. Επιπλέον, οι φοιτητές θα 
αναπτύξουν δεξιότητες οργανοληπτικού ελέγχου ώστε να αντιλαμβάνονται τα ποιοτικά 
χαρακτηριστικά που καθορίζουν μια οργανοληπτική δοκιμασία και να προβαίνουν στην 
οργανοληπτική εκτίμηση του ελαιόλαδου. 
Με την επιτυχή ολοκλήρωση του μαθήματος ο φοιτητής/φοιτήτρια θα έχει αποκτήσει τις ακόλουθες: 
ΓΝΩΣΕΙΣ 

• γνωρίζει τη γευσιγνωσία, εστιασμένη στην οργανοληπτική αξιολόγηση του ελαιολάδου και 
της επιτραπέζιας ελιάς, 

• γνωρίζει το νομικό πλαίσιο της οργανοληπτικής αξιολόγησης, 

• εφαρμόζει σύστημα ποιότητας κατά την οργανοληπτική δοκιμή 

• κατανοεί τη στατιστική επεξεργασία των αποτελεσμάτων, 

• συνδέει τα γευσιγνωστικά χαρακτηριστικά του ελαιόλαδου με τις καλλιεργητικές πρακτικές 
παραγωγής του ελαιόκαρπου, τις συνθήκες έκθλιψής και συντήρησής του, και βασικές 
χημικές παραμέτρους, 

ΔΕΞΙΟΤΗΤΕΣ 

• διενεργεί οργανοληπτικές δοκιμές ελαιόλαδου , 

• αναγνωρίζει την παρουσία γευσιγνωστικών ελαττωμάτων στο ελαιόλαδο, 

• αναγνωρίζει και περιγράφουν τις θετικές οσμές και γεύσεις του ελαιολάδου, και 
ΙΚΑΝΟΤΗΤΕΣ 

• συμμετέχει σε ομάδα γευσιγνωσίας ελαιολάδου, 

• αξιολογεί τα αποτελέσματα οργανοληπτικών δοκιμών ελαιολάδου, 

• ταξινομεί το ελαιόλαδο σε κατηγορίες ποιότητας βάσει των γευσιγνωστικών 
χαρακτηριστικών του, 

• υποθέτει κακές καλλιεργητικές πρακτικές από γευσιγνωστικά ελαττώματα, 

• προτείνει καλλιεργητικές πρακτικές βάσει γευσιγνωστικών στόχων του παραγόμενου 
ελαιολάδου. 

• σχεδιάζει καλλιεργητικές παρεμβάσεις για την παραγωγή υγιούς ελαιόκαρπου, 

• καθοδηγεί τους μετασυλλεκτικούς χειρισμούς για τη διασφάλιση της παραγωγής ποιοτικού 
ελαιόλαδου, και 

https://eclass.uop.gr/courses/2256/
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• συμβουλεύει σε θέματα προώθησης του ελαιολάδου βάσει των γευσιγνωστικών 
χαρακτηριστικών του. 

Γενικές Ικανότητες 

Με την επιτυχή ολοκλήρωση του μαθήματος και τη συμμετοχή τους σε ομάδα γευσιγνωσίας 
ελαιολάδου, οι φοιτητές/τριες θα είναι ικανοί/ες να: 

• συμμετέχουν σε ομάδες εργασίας, 

• ασκούν κριτική και αυτοκριτική, 

• προάγουν την ελεύθερη, δημιουργική και επαγωγική σκέψη, και  

• σχεδιάζουν και διαχειρίζονται παρεμβάσεις σε έργα και δράσεις. 

(3) ΠΕΡΙΕΧΟΜΕΝΟ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ 

Θεωρία: 
• Οργανοληπτικά χαρακτηριστικά του ελαιόλαδου. 

• Συστατικά του ελαιόλαδου και επίδρασή τους στα οργανοληπτικά του χαρακτηριστικά. 

• Επίδραση καλλιέργειας, συγκομιδής, ελαιοτριβείου, συσκευασίας, αποθήκευσης κ.λπ. στα 
οργανοληπτικά χαρακτηριστικά του ελαιόλαδου. 

• Στοιχεία οργανοληπτικής διαχείρισης και αισθήσεις γεύσης. 

• Οργανοληπτικά χαρακτηριστικά του έξτρα παρθένου ελαιόλαδου. 

• Δημιουργία οργανοληπτικού πάνελ και δοκιμές. 

• Δομές εργαστηρίου οργανοληπτικού ελέγχου και χρησιμοποιούμενα μέσα δοκιμών. 
 

Εργαστήριο: 
• Η μέθοδος της οργανοληπτικής δοκιμής του ελαιολάδου (εργαστήριο οργανοληπτικού ελέγχου 

και χρησιμοποιούμενα μέσα δοκιμών). 

• Αναγνώριση και ποσοτικοποίηση θετικών χαρακτηριστικών του ελαιόλαδου. 

• Αναγνώριση γευσιγνωστικών ελαττωμάτων στο ελαιόλαδο. 

• Αρωματική περιγραφή του φρουτώδους αρώματος του ελαιόλαδου. 

• Τρόπος λειτουργίας της ομάδας γευσιγνωσίας του ελαιόλαδου. 

• Διαφοροποίηση των ποικιλιών ελιάς βάσει γευσιγνωστικών χαρακτηριστικών του ελαιόλαδου. 

• Γευσιγνωστικές συγκρίσεις του ελαιόλαδου με άλλα φυτικά έλαια. 

(4) ΔΙΔΑΚΤΙΚΕΣ και ΜΑΘΗΣΙΑΚΕΣ ΜΕΘΟΔΟΙ - ΑΞΙΟΛΟΓΗΣΗ 

ΤΡΟΠΟΣ ΠΑΡΑΔΟΣΗΣ 

Θεωρία: διαλέξεις στο αμφιθέατρο, χρήση 
ηλεκτρονικών     εποπτικών μέσων. 

Εργαστήριο: ασκήσεις σε μικρές ομάδες, χρήση 
εργαστηριακού εξοπλισμού και ηλεκτρονικών 
εποπτικών μέσων. 

ΧΡΗΣΗ ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΩΝ ΠΛΗΡΟΦΟΡΙΑΣ 
ΚΑΙ ΕΠΙΚΟΙΝΩΝΙΩΝ 

Εποπτικά μέσα διδασκαλίας, γευσιγνωστική αξιολόγηση 
δειγμάτων ελαιόλαδου σε πραγματικές συνθήκες 
δοκιμών υποστήριξη της μαθησιακής διαδικασίας μέσω 
της ηλεκτρονικής πλατφόρμας e-class, προσωπική ή 
ηλεκτρονική επικοινωνία με διδάσκοντα εκτός ωρών 
διδασκαλίας. 

ΟΡΓΑΝΩΣΗ ΔΙΔΑΣΚΑΛΙΑΣ 

Δραστηριότητα 
Φόρτος Εργασίας 

Εξαμήνου 

Θεωρία - Διαλέξεις 26 

Εργαστήριο 13 

Ατομική Εργασία  40 

Αυτοτελής μελέτη 74 

Σύνολο Μαθήματος 175 
 

ΑΞΙΟΛΟΓΗΣΗ ΦΟΙΤΗΤΩΝ 

Η γλώσσα αξιολόγησης είναι η ελληνική. 
Ο βαθμός του μαθήματος προκύπτει από τον βαθμό 
του θεωρητικού (40%) και εργαστηριακού μέρους 
(60%) 
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Θεωρία: γραπτή τελική εξέταση που περιλαμβάνει 
ερωτήσεις πολλαπλής επιλογής ή θέματα ανάπτυξης 
(100% της βαθμολογίας). 
Εργαστήριο: γραπτή τελική εξέταση που περιλαμβάνει 
ερωτήσεις πολλαπλής επιλογής (50% της βαθμολογίας), 
τελική εξέταση γευσιγνωστικής αξιολόγησης 
ελαιολάδων (50% της βαθμολογίας). 

(5) ΣΥΝΙΣΤΩΜΕΝΗ-ΒΙΒΛΙΟΓΡΑΦΙΑ 

1. Κυριτσάκης Α. Ελαιόλαδο Συμβατικό και Βιολογικό, Εκδόσεις Αγρότυπος, Αθήνα 2007 
2. Boskou D. Olive oil–Constituents, Quality, Health Properties and Bioconversions, 2012 
3. Βαρζάκας Θ. Οργανοληπτικός έλεγχος τροφίμων, Εκδόσεις: Τσότρας, Αθήνα 2022 
4. Γρηγοράκης Κ. και Τσάκνης Ι. Οργανοληπτικός Έλεγχος Τροφίμων, Εκδόσεις: Έμβρυο, 2014 
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Μέθοδοι ανάλυσης – Ποιοτικός έλεγχος ελαιόλαδου (ΕΤΤ24) 
(1) ΓΕΝΙΚΑ 

ΣΧΟΛΗ ΓΕΩΠΟΝΙΑΣ ΚΑΙ ΤΡΟΦΙΜΩΝ 

ΤΜΗΜΑ ΕΠΙΣΤΗΜΗΣ ΚΑΙ ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑΣ ΤΡΟΦΙΜΩΝ  

ΕΠΙΠΕΔΟ ΣΠΟΥΔΩΝ ΜΕΤΑΠΤΥΧΙΑΚΟ 

ΚΩΔΙΚΟΣ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ ΕΤΤ24 ΕΞΑΜΗΝΟ ΣΠΟΥΔΩΝ 2ο 

ΤΙΤΛΟΣ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ 
ΜΕΘΟΔΟΙ ΑΝΑΛΥΣΗΣ – ΠΟΙΟΤΙΚΟΣ ΕΛΕΓΧΟΣ 
ΕΛΑΙΟΛΑΔΟΥ 

ΑΥΤΟΤΕΛΕΙΣ ΔΙΔΑΚΤΙΚΕΣ ΔΡΑΣΤΗΡΙΟΤΗΤΕΣ 
σε περίπτωση που οι πιστωτικές μονάδες απονέμονται σε 

διακριτά μέρη του μαθήματος π.χ. Διαλέξεις, Εργαστηριακές 
Ασκήσεις κ.λπ. Αν οι πιστωτικές μονάδες απονέμονται ενιαία 
για το σύνολο του μαθήματος αναγράψτε τις εβδομαδιαίες 
ώρες διδασκαλίας και το σύνολο των πιστωτικών μονάδων 

ΕΒΔΟΜΑΔΙΑΙΕΣ 
ΩΡΕΣ 

ΔΙΔΑΣΚΑΛΙΑΣ 

ΠΙΣΤΩΤΙΚΕΣ 
ΜΟΝΑΔΕΣ 

Διαλέξεις 4 9 

Προσθέστε σειρές αν χρειαστεί. Η οργάνωση διδασκαλίας και 
οι διδακτικές μέθοδοι που χρησιμοποιούνται περιγράφονται 
αναλυτικά στο (δ). 

  

ΤΥΠΟΣ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ 
γενικού υποβάθρου, 

 ειδικού υποβάθρου, ειδίκευσης  
γενικών γνώσεων, ανάπτυξης 

δεξιοτήτων 

Ειδίκευσης (Υποχρεωτικό) 

ΠΡΟΑΠΑΙΤΟΥΜΕΝΑ ΜΑΘΗΜΑΤΑ: ΔΕΝ ΥΠΑΡΧΟΥΝ 

ΓΛΩΣΣΑ ΔΙΔΑΣΚΑΛΙΑΣ 
 και ΕΞΕΤΑΣΕΩΝ: 

Ελληνική 

ΤΟ ΜΑΘΗΜΑ ΠΡΟΣΦΕΡΕΤΑΙ ΣΕ 
ΦΟΙΤΗΤΕΣ ERASMUS 

Όχι  

ΗΛΕΚΤΡΟΝΙΚΗ ΣΕΛΙΔΑ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ 
(URL) 

https://eclass.uop.gr/modules/document/?course=2239 
https://eclass.uop.gr/courses/2235/ 

 

(2) ΜΑΘΗΣΙΑΚΑ ΑΠΟΤΕΛΕΣΜΑΤΑ 

Μαθησιακά Αποτελέσματα 

Περιγράφονται τα μαθησιακά αποτελέσματα του μαθήματος οι συγκεκριμένες  γνώσεις, δεξιότητες 
και ικανότητες καταλλήλου επιπέδου που θα αποκτήσουν οι φοιτητές μετά την επιτυχή ολοκλήρωση 
του μαθήματος. 
Συμβουλευτείτε το Παράρτημα Α  

• Περιγραφή του Επιπέδου των Μαθησιακών Αποτελεσμάτων για κάθε ένα κύκλο σπουδών 
σύμφωνα με το Πλαίσιο Προσόντων του Ευρωπαϊκού Χώρου Ανώτατης Εκπαίδευσης 

• Περιγραφικοί Δείκτες Επιπέδων 6, 7 & 8 του Ευρωπαϊκού Πλαισίου Προσόντων Διά Βίου 
Μάθησης και το Παράρτημα Β 

• Περιληπτικός Οδηγός συγγραφής Μαθησιακών Αποτελεσμάτων 

Το μάθημα έχει θεωρητικό και εργαστηριακό χαρακτήρα και αποσκοπεί στην απόκτηση γνώσεων και 
εργαστηριακών δεξιοτήτων για την πραγματοποίηση αναλύσεων με τελικό στόχο τον ποιοτικό έλεγχο 
του ελαιόλαδου. Στο θεωρητικό μέρος καλύπτονται οι βασικές αρχές λειτουργίας και η σχετική 
οργανολογία των εφαρμοζόμενων μεθόδων ενόργανης ανάλυσης, ενώ στο εργαστηριακό μέρος οι 
φοιτητές εκπαιδεύονται στη χρήση αναλυτικών οργάνων και στην εφαρμογή πρωτοκόλλων 
εργαστηριακών δοκιμών. 
Με την επιτυχή ολοκλήρωση του μαθήματος ο φοιτητής έχει αποκτήσει τις ακόλουθες: 
ΓΝΩΣΕΙΣ 

• να γνωρίζει τον τρόπο παρασκευής πρότυπων διαλυμάτων 

https://eclass.uop.gr/modules/document/?course=2239
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• να περιγράφει τις βασικές αρχές των μεθόδων ανάλυσης που εφαρμόζονται στον ποιοτικό 
έλεγχο του ελαιόλαδου 

• να ταξινομεί  τις μεθόδους ανάλυσης 

• να κατανοεί  τη διαχείριση ενός δείγματος προς ανάλυση 

• να κατηγοριοποιεί τις μεθόδους ανάλυσης 

• να γνωρίζει την επεξεργασία των αποτελεσμάτων των μεθόδων χημικής ανάλυσης του 
ελαιόλαδου 

• να γνωρίζει τον τρόπο εξαγωγής συμπερασμάτων από τα αποτελέσματα για την ποιότητα 
του ελαιόλαδου 

ΔΕΞΙΟΤΗΤΕΣ 

• να διαχειρίζεται τα προς ανάλυση δείγματα ελαιόλαδου   

• να κατανοεί τις μεθόδους ανάλυσης 

• να εφαρμόζει τις μεθόδους ανάλυσης 

• να προσδιορίζει τα σημαντικότερα συστατικά του ελαιόλαδου 

• να συνδυάζει τις διάφορες μεθόδους ανάλυσης 
ΙΚΑΝΟΤΗΤΕΣ 

• να ερμηνεύει τα πειραματικά αποτέλεσμα 

• να αξιολογεί τις μεθόδους που εφαρμόζει για την ανάλυση του ελαιόλαδου 

• να επιλέγει την καταλληλότερη μέθοδο ανάλυσης του ελαιόλαδου 

• να σχεδιάζει τη μέθοδο ανάλυση του ελαιόλαδου 

• να συνδυάζει τα αποτελέσματα των διαφόρων μεθόδων ανάλυσης 

Γενικές Ικανότητες 
Λαμβάνοντας υπόψη τις γενικές ικανότητες που πρέπει να έχει αποκτήσει ο πτυχιούχος (όπως αυτές 
αναγράφονται στο Παράρτημα Διπλώματος και παρατίθενται ακολούθως) σε ποια / ποιες από αυτές 
αποσκοπεί το μάθημα;. 
Αναζήτηση, ανάλυση και σύνθεση δεδομένων 
και πληροφοριών, με τη χρήση και των 
απαραίτητων τεχνολογιών  
Προσαρμογή σε νέες καταστάσεις  
Λήψη αποφάσεων  
Αυτόνομη εργασία  
Ομαδική εργασία  
Εργασία σε διεθνές περιβάλλον  
Εργασία σε διεπιστημονικό περιβάλλον  
Παράγωγή νέων ερευνητικών ιδεών  

Σχεδιασμός και διαχείριση έργων  
Σεβασμός στη διαφορετικότητα και στην 
πολυπολιτισμικότητα  
Σεβασμός στο φυσικό περιβάλλον  
Επίδειξη κοινωνικής, επαγγελματικής και ηθικής 
υπευθυνότητας και ευαισθησίας σε θέματα φύλου  
Άσκηση κριτικής και αυτοκριτικής  
Προαγωγή της ελεύθερης, δημιουργικής και 
επαγωγικής σκέψης 
…… 
Άλλες… 

Ο φοιτητής έχοντας ολοκληρώσει το συγκεκριμένο μάθημα θα έχει περεταίρω αναπτύξει τις 
ακόλουθες γενικές ικανότητες: 

• Αυτόνομη εργασία  

• Ομαδική εργασία 

• Άσκηση κριτικής και αυτοκριτικής  

• Προαγωγή της ελεύθερης, δημιουργικής και επαγωγικής σκέψης 

 

(3) ΠΕΡΙΕΧΟΜΕΝΟ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ 

Το μάθημα αποτελείται από θεωρητικό μέρος και εργαστηριακό μέρος 
Περιεχόμενα μαθήματος: 
Θεωρητικό μέρος 

• Εισαγωγή-Πρότυπα-Δειγματοληψία και προετοιμασία των δειγμάτων-Βαθμονόμηση-
Αξιοπιστία Αναλύσεων  

• Μέθοδοι που χρησιμοποιούνται στην ανάλυση  ελαιόλαδου 

• Φασματοσκοπικές τεχνικές ανάλυσης. 

• Μοριακή φασματοσκοπία ορατού/υπεριώδους. 

• Μοριακή φασματοσκοπία υπερύθρου. 

• Φασματοσκοπία RAMAN. 

• Φασματοσκοπία NMR. 
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• Μοριακή φασματοσκοπία φθορισμού. 

• Φασματοσκοπία Ατομικής Απορρόφησης.  

• Χρωματογραφικές τεχνικές ανάλυσης. 

• Αέριος Χρωματογραφία.  

• Υγρή Χρωματογραφία.  
Εργαστηριακό μέρος 

• Παρασκευή πρότυπων διαλυμάτων 

• Προσδιορισμός οξύτητας ελαιόλαδου  

• Προσδιορισμός σταθερών  Κ270/Κ232/ΔΚ 

• Προσδιορισμός αριθμού υπεροξειδίων 

• Προσδιορισμός ολικών φαινολών 

• Προσδιορισμός λιπαρών οξέων 

• Προσδιορισμός υπολειμμάτων φυτοφαρμάκων 

 

(4) ΔΙΔΑΚΤΙΚΕΣ και ΜΑΘΗΣΙΑΚΕΣ ΜΕΘΟΔΟΙ - ΑΞΙΟΛΟΓΗΣΗ 

ΤΡΟΠΟΣ ΠΑΡΑΔΟΣΗΣ 
Πρόσωπο με πρόσωπο, Εξ αποστάσεως 

εκπαίδευση κ.λπ. 

Πρόσωπο με πρόσωπο 
Σύγχρονη εξ΄ αποστάσεως διδασκαλία 
Ασύγχρονη εξ΄ αποστάσεως διδασκαλία 

ΧΡΗΣΗ ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΩΝ ΠΛΗΡΟΦΟΡΙΑΣ 
ΚΑΙ ΕΠΙΚΟΙΝΩΝΙΩΝ 

Χρήση Τ.Π.Ε. στη Διδασκαλία, στην 
Εργαστηριακή Εκπαίδευση, στην 

Επικοινωνία με τους φοιτητές 

Διδασκαλία με χρήση Τ.Π.Ε 

• PowerPoint 

• Ασύγχρονη διδασκαλία μέσω e-class 

• Χρήση διαδικτύου 

ΟΡΓΑΝΩΣΗ ΔΙΔΑΣΚΑΛΙΑΣ 
Περιγράφονται αναλυτικά ο τρόπος και 
μέθοδοι διδασκαλίας. 
Διαλέξεις, Σεμινάρια, Εργαστηριακή 
Άσκηση, Άσκηση Πεδίου, Μελέτη & 
ανάλυση βιβλιογραφίας, Φροντιστήριο, 
Πρακτική (Τοποθέτηση), Κλινική Άσκηση, 
Καλλιτεχνικό Εργαστήριο, Διαδραστική 
διδασκαλία, Εκπαιδευτικές επισκέψεις, 
Εκπόνηση μελέτης (project), Συγγραφή 
εργασίας / εργασιών, Καλλιτεχνική 
δημιουργία, κ.λπ. 
 
Αναγράφονται οι ώρες μελέτης του 
φοιτητή για κάθε μαθησιακή 
δραστηριότητα καθώς και οι ώρες μη 
καθοδηγούμενης μελέτης σύμφωνα με τις 
αρχές του ECTS 
 

Δραστηριότητα 
Φόρτος Εργασίας 

Εξαμήνου 

Διαλέξεις 52 

Εξέταση θεωρίας 2  

Ατομική εργασία 20 

Εργαστηριακές ασκήσεις 40 

Συγγραφή εργαστηριακής 

αναφοράς 

20 

Εξέταση εργαστηρίου 2 

Αυτοτελής μελέτη 89 

Σύνολο Μαθήματος 225 
 

ΑΞΙΟΛΟΓΗΣΗ ΦΟΙΤΗΤΩΝ  
Περιγραφή της διαδικασίας αξιολόγησης 
 
Γλώσσα Αξιολόγησης, Μέθοδοι 
αξιολόγησης, Διαμορφωτική  ή 
Συμπερασματική, Δοκιμασία Πολλαπλής 
Επιλογής, Ερωτήσεις Σύντομης Απάντησης, 
Ερωτήσεις Ανάπτυξης Δοκιμίων, Επίλυση 
Προβλημάτων, Γραπτή Εργασία, Έκθεση / 
Αναφορά, Προφορική Εξέταση, Δημόσια 
Παρουσίαση, Εργαστηριακή Εργασία, 
Κλινική Εξέταση Ασθενούς, Καλλιτεχνική 
Ερμηνεία, Άλλη / Άλλες 
 

Η γλώσσα αξιολόγησης είναι η ελληνική. 
Το θεωρητικό μέρος του μαθήματος εξετάζεται με γραπτή 
δοκιμασία η οποία περιέχει συνδυασμό ερωτήσεων 
σύντομης απάντησης, ερωτήσεων ανάπτυξης και 
ερωτήσεων πολλαπλής επιλογής. 
Το εργαστήριο βαθμολογείται με προφορική εξέταση και 
συγγραφή εργαστηριακής αναφοράς 
Ο τελικός βαθμός προκύπτει από την τελική γραπτή εξέταση 
(60%), την ατομική εργασία (20%) και τις εργαστηριακές 
αναφορές (20%).  
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Αναφέρονται  ρητά προσδιορισμένα 
κριτήρια αξιολόγησης και εάν και που 
είναι προσβάσιμα από τους φοιτητές. 

 

(5) ΣΥΝΙΣΤΩΜΕΝΗ-ΒΙΒΛΙΟΓΡΑΦΙΑ 

25. Skoog, D.A., Holler, F.J., Crouch, S.R. (2010). Αρχές Ενόργανης Ανάλυσης. Εκδόσεις 
Κωσταράκης, Αθήνα.  

26. Παπαδογιάννης, Ι. Ν., Σαμανίδου, Β. (2001). Ενόργανη Χημική Ανάλυση. Εκδόσεις Πήγασος. 
Θεσσαλονίκη. 

27. Χατζηϊωάννου, Θ. Π., Κουππάρη, Μ. Α. (1990). Ενόργανη Ανάλυση. Εκδόσεις Ε.Θ. 
Χατζηϊωάννου. Αθήνα 

28. Nollet, M. L. L. (2000). Food Analysis by HPLC. Marcel Dekker Inc, New York. 
29. Μπρατάκου Μ. (2021). Ενόργανη Ανάλυση. Εφαρμογές σε Τρόφιμα και Ποτά. Εκδόσεις Α. 

Παπαζήσης Μονοπρόσωπη ΙΚΕ. Αθήνα. 
30. Ελαιόλαδο, Κυριτσάκης, διαθέτης Κυριτσάκης, 2021 
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Μεταπτυχιακή Διπλωματική Εργασία (ΕΤΤ31) 

(1) ΓΕΝΙΚΑ 

ΣΧΟΛΗ ΓΕΩΠΟΝΙΑΣ ΚΑΙ ΤΡΟΦΙΜΩΝ 

ΤΜΗΜΑ ΕΠΙΣΤΗΜΗΣ & ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑΣ ΤΡΟΦΙΜΩΝ 

ΕΠΙΠΕΔΟ ΣΠΟΥΔΩΝ ΜΕΤΑΠΤΥΧΙΑΚΟ 

ΚΩΔΙΚΟΣ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ ΕΤΤ31 ΕΞΑΜΗΝΟ ΣΠΟΥΔΩΝ 3ο 

ΤΙΤΛΟΣ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ ΜΕΤΑΠΤΥΧΙΑΚΗ ΔΙΠΛΩΜΑΤΙΚΗ ΕΡΓΑΣΙΑ 

ΑΥΤΟΤΕΛΕΙΣ ΔΙΔΑΚΤΙΚΕΣ ΔΡΑΣΤΗΡΙΟΤΗΤΕΣ  
ΕΒΔΟΜΑΔΙΑΙΕΣ 

ΩΡΕΣ ΔΙΔΑΣΚΑΛΙΑΣ 
ΠΙΣΤΩΤΙΚΕΣ 
ΜΟΝΑΔΕΣ 

Ερευνητικές Δραστηριότητες  10 

ΤΥΠΟΣ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ Ειδικότητας, Ανάπτυξης Δεξιοτήτων (Υποχρεωτικό) 

ΠΡΟΑΠΑΙΤΟΥΜΕΝΑ ΜΑΘΗΜΑΤΑ Να έχει ολοκληρώσει με επιτυχία τα δύο τρίτα (2/3) των 
μαθήματων των δύο (2) πρώτων εξαμήνων 

ΓΛΩΣΣΑ ΔΙΔΑΣΚΑΛΙΑΣ 
 και ΕΞΕΤΑΣΕΩΝ: 

Ελληνική 

ΤΟ ΜΑΘΗΜΑ ΠΡΟΣΦΕΡΕΤΑΙ ΣΕ 
ΦΟΙΤΗΤΕΣ ERASMUS 

Όχι 

ΗΛΕΚΤΡΟΝΙΚΗ ΣΕΛΙΔΑ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ 
(URL) 

 

(2) ΜΑΘΗΣΙΑΚΑ ΑΠΟΤΕΛΕΣΜΑΤΑ 

Μαθησιακά Αποτελέσματα 

Μαθησιακός στόχος της Μεταπτυχιακής Διπλωματικής Εργασίας είναι ο φοιτητής/φοιτήτρια: 
• να συστηματοποιήσει, συνθέσει και να εφαρμόσει τις γνώσεις που απέκτησε από τις σπουδές 

του 
• να εμβαθύνει σε ένα συγκεκριμένο γνωστικό αντικείμενο επιλύοντας ένα καινοτόμο πρόβλημα 

το οποίο εμπεριέχεται στο γενικότερο αντικείμενο του του ελαιοκομικού τομέα 
• να αναπτύξει τη δική του πρωτοβουλία στην προσέγγιση/επίλυση του θέματος της 

διπλωματικής, υπό την καθοδήγηση του επιβλέποντα Καθηγητή. 

Η Μεταπτυχιακή Διπλωματική Εργασία επικεντρώνεται στην κατανόηση του γνωστικού αντικειμένου 
της ερευνητικής πρότασης, στην βιβλιογραφική ανασκόπηση του θέματος, στο σχεδιασμό της 
μεθοδολογίας επίλυσης (είτε αυτή είναι θεωρητική είτε πειραματική) και στην εκπαίδευση του/της 
φοιτητή/φοιτήτριας στα εργαλεία που θα χρησιμοποιήσει στη συνέχεια για την διεξαγωγή 
πειραμάτων ή/και θεωρητικής προσέγγισης κλπ. 

Με την ολοκλήρωση της Διπλωματικής ο φοιτητής/φοιτήτριας αποκτούντα τις ακόλουθες:  
ΓΝΩΣΕΙΣ 

• πολύ εξειδικευμένες γνώσεις αιχμής στο γνωστικό αντικείμενο της Μεταπτυχιακή 
Διπλωματικής του Εργασίας 

ΔΕΞΙΟΤΗΤΕΣ 
• προσέγγισης του προβλήματος της διπλωματικής του εργασίας το οποίο εμπεριέχει σαφώς 

στοιχεία έρευνας και καινοτομίας χρησιμοποιώντας τις γνώσεις που έχει αποκομίσει καθ’ όλη 
την διάρκεια των σπουδών του στο ΠΜΣ 

• επίλυσης του επιστημονικού προβλήματος μέσω θεωρητικών/πειραματικών προσεγγίσεων, 
ή/και επιστημονικών υπολογισμών 

• αποτύπωσης του θεωρητικού υποβάθρου και του ερευνητικού πλάνου σε τεχνικό κείμενο (υπό 
τη μορφή διατριβής) προφορικής υποστήριξης του θεωρητικού υποβάθρου και του 
ερευνητικού σχεδιασμού 

ΙΚΑΝΟΤΗΤΕΣ 
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• να συνδυάζει τις γνώσεις και να διακρίνει και να εκτιμά πως μπορεί να εφαρμόσει τα 
βιβλιογραφικά δεδομένα και την προηγούμενη επιστημονική γνώση 

• να επιλέγει τις κατάλληλες τεχνικές/προσεγγίσεις και να τις προσαρμόζει στο πρόβλημα που 
καλείται να λύσει χρησιμοποιώντας πρωτότυπη σκέψη 

• να αναπτύσσει νέες στρατηγικές προσεγγίσεις για την επίλυση του θέματος της διπλωματικής 
του εργασίας 

• να αναλαμβάνει την ευθύνη για την πρόταση υλοποίησης της διπλωματικής του εργασίας στο 
πεδίο 

Γενικές Ικανότητες 

Αναλυτικά, οι φοιτητές θα είναι σε θέση για: 
• Αναζήτηση, ανάλυση και σύνθεση δεδομένων και πληροφοριών, με τη χρήση και των 

απαραίτητων τεχνολογιών 
• Λήψη αποφάσεων 
• Αυτόνομη εργασία 
• Παράγωγή νέων ερευνητικών ιδεών 
• Άσκηση κριτικής και αυτοκριτικής 
• Προαγωγή της ελεύθερης, δημιουργικής και επαγωγικής σκέψης 

(3) ΠΕΡΙΕΧΟΜΕΝΟ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ 

Στη Μεταπτυχιακή Διπλωματική Εργασία  ο/η φοιτητής/φοιτήτρια με τη βοήθεια του επιβλέποντος 
προσδιορίζει τους στόχους της εργασίας και το πλάνο εργασίας που θα ακολουθήσει, αφού πρώτα 
διερευνήσει την διεθνή βιβλιογραφία και τεκμηριώσει την πρωτοτυπία της εργασίας. Τα δεδομένα 
που συλλέγονται παρουσιάζονται στον επιβλέποντα ως προτεινόμενο σχέδιο πειραματικής ή 
βιβλιογραφικής έρευνας το οποίο μπορεί υλοποιηθεί με τη σύμφωνη γνώμη του. Στο επόμενο στάδιο 
και εφόσον η προτεινόμενη έρευνα εγκριθεί από τον επιβλέποντα ο φοιτητής εκπαιδεύεται στις 
μεθόδους και τεχνικές που περιλαμβάνονται στην πρόταση έρευνας και κάνει την απαραίτητη 
προετοιμασία των πειραμάτων. 

(4) ΔΙΔΑΚΤΙΚΕΣ και ΜΑΘΗΣΙΑΚΕΣ ΜΕΘΟΔΟΙ - ΑΞΙΟΛΟΓΗΣΗ 

ΤΡΟΠΟΣ ΠΑΡΑΔΟΣΗΣ Πρόσωπο με πρόσωπο 

ΧΡΗΣΗ ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΩΝ ΠΛΗΡΟΦΟΡΙΑΣ 
ΚΑΙ ΕΠΙΚΟΙΝΩΝΙΩΝ 

- Χρήση Ηλεκτρονικών Υπολογιστών 
- Χρήση Οπτικοακουστικού υλικού και πολυμεσικών 

εφαρμογών 
- Χρήση εργαστηριακού εξοπλισμού.  
- Χρήση πιλοτικού εξοπλισμού 
- Ενημέρωση και βοηθητικό εκπαιδευτικό υλικό 

μέσω e-mail 
- Χρήση πλατφόρμας σύγχρονης και ασύγχρονης 

εκπαίδευσης 

ΟΡΓΑΝΩΣΗ ΔΙΔΑΣΚΑΛΙΑΣ 
Δραστηριότητα 

Φόρτος Εργασίας 
Εξαμήνου 

Μελέτη και ανάλυση 
βιβλιογραφίας 

80 

Μη καθοδηγούμενη μελέτη 90 

Εκπόνηση μελέτης 240 

Συγγραφή εργασίας / εργασιών 60 

Εργαστηριακή εκπαίδευση, 
Άσκηση 

280 

Σύνολο Μαθήματος 750 
 

ΑΞΙΟΛΟΓΗΣΗ ΦΟΙΤΗΤΩΝ Προφορική Εξέταση 

Παρουσίαση ερευνητικής πρότασης 

(5) ΣΥΝΙΣΤΩΜΕΝΗ-ΒΙΒΛΙΟΓΡΑΦΙΑ 

• Ανάλογα με το γνωστικό αντικείμενο του θέματος, διεθνή περιοδικά και βιβλία στο ερευνητικό 
πεδίο που θα επιλεγεί. 
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